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1. A SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Laes den medfalgende brugs-
anvisning grundigt, far pro-
duktet installeres og tages i
brug. Producenten patager
sig intet ansvar for eventuelle
skader, der skyldes forkert in-
stallation eller brug. Opbevar
altid brugsanvisningen pa et
sikkert og tilgeengeligt sted til
senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og
sarbare personer

» Apparatet ma kun bruges af
barn fra 8 ar og opefter
samt af personer med ned-
sat fysisk, sensorisk eller
psykisk funktionsevne, eller
som mangler den ngdven-
dige erfaring eller viden,
hvis de er under opsyn eller
er blevet instrueret i at bru-
ge apparatet pa en sikker
made samt forstar de farer,
det indebeerer. Bgrn under
8 ar og personer med om-
fattende og komplekst han-
dicap skal holdes pa af-

stand af apparatet, med-
mindre de overvages kon-
stant.

Barn skal holdes under op-
syn for at sikre, at de ikke
leger med produktet og mo-
bilenheder med appen.
Opbevar al emballage util-
geengeligt for bgrn, og bort-
skaf det korrekt.
ADVARSEL: Ovnen og de
tilgaengelige dele bliver me-
get varme under brug. Hold
barn og keeledyr veek,
mens produktet er i brug,
og mens det kaler af.
Aktiver barnesikringen, hvis
produktet er udstyret med
bagrnesikring.

Barn ma ikke renggre eller
vedligeholde produktet
uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

Dette produkt ma kun an-
vendes til madlavning.
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Dette produkt er beregnet
til brug i en enkelt husstand
I et indendgrs milja.

Dette produkt kan anven-
des i kontorlokaler, pa ho-
telveerelser, pa bed &
breakfast-veerelser, i ferie-
huse og i lignende lokaler
og indlogeringsfaciliteter,
hvor brugen ikke overstiger
den gennemsnitlige brug i
boliger.

Brug ikke produktet, inden
det monteres i den indbyg-
gede struktur.

Far enhver vedligeholdelse
skal apparatet kobles fra el-
nettet.

Hvis stremledningen er be-
skadiget, skal den af sikker-
hedsgrunde udskiftes af
producenten, det autorise-
rede servicecenter eller en
tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at
der er slukket for produktet,
inden paeren skiftes for at
undga elektrisk stad.
ADVARSEL: Ovnen og de
tilgeengelige dele bliver me-
get varme under brug. Veer
omhyggelig med at undga
at rare ved varmeelementer
eller ovnrummets overflade.
Brug altid ovnhandsker til at
fierne eller iseette tilbehar
eller ovnartikler.
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For at undga lysbuedannel-
se ma mikrobglgefunktio-
nen ikke aktiveres, nar pro-
duktet er tomt.

Brug ikke beholdere af me-
tal til tilberedning af mad og
drikkevarer i mikrobglge-
ovn, medmindre dette er
angivet af producenten.
ADVARSEL: Hvis lagen el-
ler lagens pakninger er be-
skadiget, ma du ikke betje-
ne produktet, far det er re-
pareret af en kvalificeret
tekniker.

ADVARSEL: Kun en kvalifi-
ceret tekniker bgr udfare
service eller reparation, der
indebaerer afmontering af
afdaekninger, som beskytter
mod eksponering for mikro-
bglgeenergi.

ADVARSEL: Opvarm ikke
vaesker eller fadevarer i teet
lukkede beholdere for at
forhindre eksplosion.

Brug kun redskaber, der er
egnet til mikrobglgeovn.
Hold produktet under op-
syn, nar du opvarmer mad i
plast- eller papirbeholdere
for at forhindre antaendelse.
Apparatet er beregnet til
opvarmning af mad og drik-
kevarer. Tarring af fgdeva-
rer eller tgj og opvarmning
af varmepuder, hiemme-
sko, svampe, fugtige klude



og lignende kan fare til risi-
ko for personskade, anteen-
delse eller brand.

» Hvis der udsendes rgg,
skal apparatet slukkes eller
stikket tages ud, og lagen
holdes lukket for at kveele
eventuelle flammer.

» Mikrobglgeopvarmning af
drikkevarer kan resultere i
forsinket eruptiv kogning.
Var omhyggelig ved hand-
tering af beholderen.

* Rgrrundti eller ryst indhol-
det i sutteflasker og glas
med babymad, og kontrol-
ler temperaturen for brug
for at undga forbreendinger.

* Opvarm ikke eeg i skallen
eller hele hardkogte eeg, da
de kan eksplodere, ogsa ef-
ter opvarmningen med mi-
krobglger er afsluttet.

 For at fjerne ovnribberne
traekkes farst den forreste

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/N\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.
Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.
Falg installationsvejledningen pa vores
hjemmeside.
Veer forsigtig, nar du flytter apparatet, da
det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

» Traek aldrig i apparatet i handtaget.

del og derefter den bager-
ste del veek fra sideveeg-
gen. Montér ovnribberne i
modsat raeekkefglge.
Rengar produktet jeevnligt,
og fjern eventuelt spildt
mad.

Brug ikke damprenser til at
renggre produktet.

Brug ikke skrappe slibende
renggringsmidler eller
skarpe metalskrabere til at
renggre ovnglasset. De kan
ridse overfladen, med det
resultat, at glasset knuses.
Hvis apparatet ikke vedlige-
holdes i en ren tilstand, kan
det fare til forringelse af
overfladen, der kan pavirke
apparatets levetid og even-
tuelt resultere i en farlig si-
tuation.

Installer produktet et sikkert og egnet sted,
der opfylder installationskravene.
Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

For produktet monteres, skal det sikres, at
det star i vater, og at lagen kan abnes
uden begraensninger.

Produktet er udstyret med et elektrisk
afkelingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske streamforsyning.

2.2 El-forbindelse

/N\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.
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Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en autoriseret elektriker.

Kontroller, at parametrene pa
meerkepladen er kompatible med de
elektriske klassificeringer for
strgmforsyningen.

Apparatet skal tilsluttes stram med
jordforbindelse. Brug altid en korrekt
installeret stgdsikker kontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forlaengerledninger.

Undga at beskadige stremstikket og -
kablet. Hvis udskiftning er ngdvendig, skal
den udfgres af vores autoriserede
servicecenter.

Stremkabler méa ikke berare eller placeres
i nzerheden af produktets lage eller nichen
under denne, iseer nar produktet er startet
eller er varmt.

Beskyttelse mod elektrisk stad pa
stremfarende og isolerede dele skal veere
sikkert fastgjort og ma ikke kunne fijernes
uden brug af veerktg;j.

Saet forst stremstikket i stikkontakten, nar
installationen er afsluttet. Serg for, at der
er adgang til stramstikket efter
installationen.

Hvis netstikket er lgst, ma stikket ikke
seettes i stikkontakten.

Produktet ma ikke frakobles ved at treekke
i kablet. Treek altid i stikproppen.

Brug kun korrekte gruppeafbrydere,
sikringer (sikringer med skruegevind skal
tages ud af fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Den elektriske installation skal veere
forsynet med en isoleringsanordning,
afbryder produktet fra lysnettet ved alle
poler med en kontaktabning med en
bredde pa mindst 3 mm.

Dette produkt er forsynet med et stik og en
stremledning.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbraendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

Produktets specifikationer ma ikke
&ndres.

Searg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokeret.

Lad ikke produktet vaere uden opsyn ved
brug.

Sluk for produktet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du abner produktet,
mens det er startet, da der kan slippe
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varm luft og braendbare blandinger fra
alkoholholdige ingredienser ud.

Betjen ikke produktet med vade heender,
eller nar det har kontakt med vand.

Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke produktet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

Hold gnister og aben ild vaek fra produktet,
nar lagen er aben.

Placer ikke brandfarlige produkter i
naerheden af produktet.

Del ikke din WiFi adgangskode.

Brug ikke mikrobglgefunktionen til at
forvarme apparatet.

/N\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Placer ikke alufolie direkte pa bunden
af ovnrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
produktet.

— Lad ikke fugtige retter og fedevarer sta
i produktet efter tilberedning.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
installerer tilbehgar.

Misfarvning af emalje eller rustfrit stal
pavirker ikke produktets ydeevne.

Brug en dyb form til fugtige kager, da
frugtsaft kan give permanente pletter.
Brug kun tilbehgr, der falger med dette
produkt, eller som anbefales af
producenten.

Tilbered altid med apparatets lage lukket.
Hvis produktet er installeret bag en
skabslage, ma skabslagen ikke lukkes
under brug, eller fgr produktet er helt
afkglet, for at undga skader fra varme og
fugt.

Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Dette ovnlys er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
produktets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
produkter, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

Brug kun paerer med de samme
specifikationer .



» Kontakt et autoriseret servicecenter for at forandringer i tekstur eller udseende. Folg
fa repareret produktet. Brug kun originale reng@arings- og
reservedele. vedligeholdelsesanvisningerne for at
. . forebygge nedbrydning.
2.4 Vedligeholdelse og rengering + Fedt- og madrester i produktet kan
forarsage brand og elektrisk kortslutning,
/\ ADVARSEL! nar mikrobglgefunktionen er startet.
Risiko for personskade, ild eller beskadi- » Brug en mikrofiberklud, varmt vand og
gelse af apparatet. neutrale renggringsmidler til renggring af
produktet og tilbehgret. Brug ikke slibende
+ Sluk for produktet, og tag stikket ud, far produkter, svampe, oplgsningsmidler,
vedligeholdelse udfgres. genstande med skarpe kanter eller
« Serg for, at produktet er koldt, for at undga metalgenstande.
at glasset revner. Hvis lagens glaspaneler | « Fglg sikkerhedsanvisningerne pa
bliver beskadiget, skal du kontakte det emballagen, nar du bruger ovnspray.
riser rvi nter for at f&
2;:#5656 ede servicecenter for at fa det 2. 5 Bortskaffelse
* Rengar og ter produktet, ovhrummet og
tilbehgret efter hver brug for at forhindre /\ ADVARSEL!
kondens fra damp, korrosion og Risiko for personskade eller kvaelning.
forringelse af overfladen.
» Kontroller produktet regelmeessigt for tegn | ¢ Kontakt din genbrugsplads ang.
pa nedbrydning, som kan gere det uegnet oplysninger om, hvordan produktet
til kontakt med fedevarer, sdsom revner, bortskaffes korrekt.
bobledannelse, delaminering, krympning, « Tag produktets stik ud af stikkontakten, og
kleebrighed, korrosion eller andre synlige klip stremkablet af og bortskaf det.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik 3.2 Betjeningspanel
n ﬂ a ﬂ CD Tryk for at indstille timerfunktioner.
iy | | Tryk for at indstille: Hurtig opvarm-
oL_ 10O ¥ 9op
A Tr}t/k pa for at teende og slukke for ly-
set.

Sy

WATT Tryk for at indstille: Mikrobglgeeffekt.

E

OK Tryk for at bekreefte dit valg.

==

amﬂaa

Display kontrollamper

Betjeningspanel -

Knap til ovnfunktioner il Produktet er last.

Display ‘/f Undermenu:Hjeelp til tilberedning.
Betjeningsknap —
Varmelegeme @ Undermenu: Indstillinger

E Mikrobelgegenerator = Mikrobglgefunktionen er aktiveret.
Ovnlys

B Blzeser L Minutur er aktiveret.

Bl Ovnribbe, aftagelig Q Tilberedningstid er aktiveret.

€ Ovnribber STop
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Tidsudskudt start er aktiveret.

Uptimer er aktiveret.

N @

WiFi er aktiveret.

Fjernbetjent tilstand er aktiveret.

VD)

Statuslinje — angiver visuelt, nar pro-
duktet nar den indstillede temperatur,
eller nar tilberedningstiden er slut.

4. FOR FORSTE ANVENDELSE

4.1 Indstilling af tiden

Efter den forste strgmtilslutning skal du ven-
te, til displayet viser: "00:00" eller "12:00"
(afhaengigt af modellen).

1. Drej betjeningsknappen for at indstille
tiden.

2. Tryk pa OK.

4.2 Forste forvarmning og

rengering

1. Forvarm det tomme produkt for at fijerne
eventuel lugt. Udluft lokalet.

2. Fjern alt tilbehgr og ovnribberne.

3. Indstil de enkelte funktioner til den
hgjeste temperatur, og lad produktet

veere startet i de angivne tidsrum: E 114,
15 min, 15 min. Der henvises til
Daglig brug.

4. Sluk for produktet, og lad det kgle af.

5. Renggr det med en mikrofiberklud, varmt

vand og et mildt renggringsmiddel. Seet
tilbehgret og ovnribberne tilbage i ovnen.

4.3 Tradles tilslutning
For at tilslutte produktet skal du bruge:

« Et tradlgst netvaerk med internetforbindel-
sen.

* En mobilenhed, der er tilsluttet det samme
tradlgse netveerk.

1. For at downloade appen skal du scanne
QR-koden, der findes pa bagsiden af
brugervejledningen. Du kan ogsa
downloade appen direkte fra App store.
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Sadan taendes for produktet:
1. Tryk pa knapperne. Knapperne springer
ud (kun udvalgte modeller).

2. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge en
funktion.

3. Drej temperaturknappen for at justere
indstillingerne.

Sluk for produktet: Drej ovnfunktionsknappen
til slukket position 0.

2. Fglg instruktionerne i appen.

3. Drej pa knappen til ovnfunktioner for at
veelge =,

4. Drej betjeningsknappen for at veelge i

WiFi. Teend eller sluk den. Se Daglig
brug, Skift: Indstillinger.

WiFi er slaet til som standard. Se Energifor-
brug, Tips til energibesparelse.

@ Af sikkerhedsmeessige arsager slukkes
fiernbetjent tilstand automatisk efter 24 t.
Gentag onboarding, hvis det er ngdvendigt.

2.4 GHz WLAN
Frekvens

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protokol 802.11g/in OFDM
Maks. effekt EIRP <20 dBm (100 mW )
WiFi modul NIUS-50

4.4 Softwarelicenser

Softwaren i dette produkt indeholder kompo-
nenter, der er baseret pa gratis software med
aben kildekode. Electrolux anerkender bidra-
gene fra de feellesskaber, der udvikler aben
software og robotteknologi.

Kildekoden til disse gratis softwarekompo-
nenter med aben kildekode, hvor licensbetin-
gelserne kreever offentliggerelse, samt de
komplette oplysninger om ophavsret og de
geeldende licensbetingelser findes her: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (map-
pen NIUS).



5. DAGLIG BRUG

5.1 Ovnfunktioner
Standardovnfunktioner

Varmluft: Jaevn bagning, mgrhed, tor-
ring

\z] Over-/undervarme: Traditionel bag-
ning

Pizza: Pizzabagning

Turbogrill: Stegning af kad, bruning

Mikrobglgefunktioner

Optening: Optzninguaf forskellige typer
= madvarer, effektomrade: 100 - 200 W

Genopvarmning: Opvarmning af feer-
digretter, effektomrade: 300 - 700 W

E‘ Mikrobglger: Opvarmning, tilberedning,
effektomrade: 100 - 1000 W

Mikrobolge-kombifunktioner

_ Turbogrill + Mikrobglger: Stegning af
] store udskeeringer, bagning af gratin, ef-
fektomrade: 100 - 400 W.

@z Varmluft + Mikrobelger: Bagning, ef-
fektomrade: 100 - 400 W.

Lampen kan slukke automatisk ved en tem-
peratur pa under 80°C ved brug af visse ovn-
funktioner.

Der findes yderligere ovnfunktioner under
Hjeelp til tilberedning. Se Daglig brug, Under-
menu: Hjeelp til tilberedning.

5.2 Indstilling: Ovnfunktioner

1. Drej ovnfunktionsknappen for at vaelge en

ovnfunktion .

2. Drej kontrolknappen for at indstille
temperaturen.

3. Tryk pa OK.

' Hurtig opvarmning — tryk og hold inde for
at forkorte opvarmningstiden. Funktionen er
tilgeengelig for visse ovnfunktioner. Bleeseren
kan teende automatisk.

5.3 Timer

1. Drej pa knapperne for at veelge
ovnfunktion og eventuelt indstille
temperaturen.

2. Trykpa ©, indtil displayet viser den
gnskede timerfunktion:

Q Minutur: Indstil en nedteelling. Nar timeren
har talt ned, lyder signalet.

s Tilberedningstid®): Indstil en nedteelling.
Nar timeren stopper, lyder signalet, og tilbe-
redningen stopper.

@ Tidsudskudt start?): Udskyder starten
og/eller tilberedningens afslutning.

3. Drej betjeningsknappen for at indstille
tiden.
4. Tryk pa OK,

Nar tiden er gaet, skal du trykke pa OK
og eventuelt dreje knapperne til slukket
position.
5.4 Indstilling:
Mikrobglgefunktioner/Mikrobolge-
kombifunktioner

Mikrobglgekombifunktioner kombinerer stan-
dardovnfunktioner med mikrobglgeboost for
at forkorte tilberedningstiden og forbedre til-
beredningsresultaterne.

1. Fjern alt tilbehgr, undtagen grillristen.
2. Saet maden i produktet.

3. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge
funktion.

Mikrobglgefunktioner: Displayet viser tid og
mikrobglgeeffekt.
Mikrobglge-kombifunktioner: Displayet viser
temperatur og mikrobglgeeffekt.

4. Tryk pa OK for at starte med
standardindstillingerne.

5. Drej betjeningsknappen for at justere
tiden/temperaturen. Tryk pa OK.

6. Tryk pa WATT, og drej
betjeningsknappen, for at justere
mikrobglgeeffekten. Tryk pa OK.

1) Denne funktion kan kun veelges for: Varmluft, Over-/undervarme, Turbogrill, Pizza, Turbogrill + Mikrobglger,

Varmluft + Mikrobglger.

2) Denne funktion kan kun veelges for: Varmluft, Over-/undervarme, Turbogrill, Pizza.
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Du kan justere indstillingerne under tilbered-
ning.

Hvis du abner lagen, stopper mikrobglgefunk-
tionen. Luk lagen for at starte den igen. Tryk

5.5 Indtastning: Menu =

Abn menuen for at fa adgang til yderligere
ovnfunktioner, retter og indstillinger med
Hjeelp til tilberedning.

D)

1. Drej ovnfunktionsknappen til

Displayet viser ‘/f ‘@’

2. Drej betjeningsknappen, og veelg ikonet
for at abne undermenuen. Tryk pa OK.

5.6 Indstilling: Hjeelp til tilberedning
s

Hjeelp til tilberedning Undermenuen indehol-
der et saet ekstra ovnfunktioner og program-
mer, der er beregnet til bestemte retter. Pro-
grammerne starter med en passende indstil-
ling. Du kan justere tid, temperatur og evt. mi-
krobglgeeffekt under tilberedningen.

1. Drej knappen til ovnfunktioner til f

2. Drej betjeningsknappen for at veelge .
Tryk pa OK.

3. Drej betjeningsknappen for at veelge en
funktion (F1 - F...) ellerenret (P1-P...).
Tryk pa OK,

4. Drej betjeningsknappen for at justere

veegten. Der er mulighed for
tilvalgsfunktioner til udvalgte retter. Tryk

5. Anbring maden i produktet Tryk pa OK.

6. Nar funktionen slutter, skal du kontrollere,
om maden er klar. Forlaeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

Undermenu: Hjezelp til tilberedning

Displayet viser F og et nummer pa den funk-
tion, som du kan tjekke i tabellen.

Over-/undervarme + Mikrobglger:

Fa Bagning og stegning pa én ovnribbe.
Funktionen med MW boost, effektom-
rade: 100 - 400 W.

Grill + Mikrobglger: Grillning og bru-

F5 ning pa samme ovnribbe. Funktion
med MW-boost, effektomrade: 100 -
400 W.

Forklaring

Veegtjustering tilgeengelig.

Funktion med mikrobglgeeffekt. Brug
mikrobglgesikkert tilbehar.

= | M | O

Forvarm produktet, far du begynder til-
beredningen.

E Ovnribbe. Der henvises til Produktbe-
skrivelse.

Displayet viser P og et nummer pa retten,
som du kan tjekke i tabellen.

P1 Roastbeef,

rod 1000 - 1500 g,4 -6

cm tyk

P2 Oksesteg, E| 1, bageplade
rosa i midten steg kgdet i nogle fa

minutter pa en varm

p3 Oksesteg, ¢ Pande. Seetiovnen.

gennemsteg

F1 Grill: Grillstegning af tynde stykker
mad og ristning af brgd.

F2 Undervarme: Bagning af kager med
sprad bund og til henkogning.

Frosne madvarer: Sprgdstegning af
F3 feerdigretter sasom pommes frites, kar-
toffelbade eller forarsruller.
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Steak, rosa i midten. 150 - 300 g pr.
stykke, 3 cm tyk

P4 [H2, bageplade
Steg kedet i nogle fa minutter pa en
varm pande. Seet i ovnen.

Oksesteg/braiseret (hgjreb, tyk flank-
steak), 1500 - 2000 g

P5 = 2, stegeret pa ovnristen
Steg kedet i nogle fa minutter pa en
varm pande. Tilseet veeske. Saet i ov-

nen.
P6 glf;()esteg,
1000 - 1500g,4 -6
Oksesteg, cm tyk
P7 rosaimid- [T 1, bageplade
ten? Steg kedet i nogle fa
minutter pa en varm
Oksesteg, pande. Szt i ovnen.
P8 gennem-
stegt?




P9

Oksemgr-
1)
brad, red”  500-1000g, 5-6 cm

P10

Oksemaor- tyk

br.ad, "?53 i = 2, bageplade
midten") Steg kadet i nogle fa

P11

minutter pa en varm

Oksemor- pande. Saet i ovnen.

brad, gen-
nemstegt!)

P21

Kyllingelar, ferske, 250 - 350 g
E] 1, bageplade

p22 O

And, hel, 1500 - 2500 g

1, bageplade
Vend anden efter halvdelen af tilbered-
ningstiden.

P12

Kalvesteg (f.eks. bov), 800 - 1500 g, 5
-6 cm tyk

1, porceleens- eller glasfad med
sammenkogt ret pa ovnristen
Steg kedet i nogle fa minutter pa en
varm pande. Tilseet veeske. Saet i ov-
nen.

P23

Gas, bryst, 350 - 500 g

1, porceleens- eller glasfad med
sammenkogt ret pa ovnristen

P24

Farsbrad, 1000 - 1500 g
E] 1, bredform pa ovnristen

P13

Flaeskesteg (f.eks. nakke eller bov),
1500 - 2000 g

@ E] 1, porceleens- eller glasfad med
sammenkogt ret pa ovnristen

P25

Farsbred, Leberkase, 750 - 1000 g
E 1, bredform pa ovnristen

P26

Fisk, hel, grillet, 500 - 1000 g pr. fisk
1, bageplade

P14

Pulled pork, 1500 - 2000 g "

E] 1, porceleens- eller glasfad med
sammenkogt ret pa ovnristen

P27 [s] &

Fiskefilet, 150 - 300 g

2, porceleens- eller glasfad pa
ovnristen

P15

Svinekam, fersk, 1000 - 1500 g, 6 - 7
cm tyk

E 1, porceleens- eller glasfad med
sammenkogt ret pa ovnristen

Steg kedet i nogle fa minutter pa en
varm pande. Saet i ovnen.

P28

Cheesecake, 2000 - 3000 g
E 2, bageplade

P29

Ablekage, med lag, 1000 - 1500 g
E El 2, teertefad pa ovnristen

P16

Spareribs, 2000 - 3000 g, anvend ra,
2 -3 cmtynde

E 2, bageplade

P30

Abletzerte, 1000 - 1500 g
2, teertefad pa ovnristen

P31

Abletaerte, 1000 - 1200 g
1, teertefad pa ovnristen

P17

Lammekglle med ben, 500 - 1000 g,
7 -9 cmtyk

1, porceleens- eller glasfad med
sammenkogt ret pa ovnristen
Steg kedet i nogle fa minutter pa en
varm pande. Tilseet veeske. Saet i ov-
nen.

P32 5] (&

Brownies, 1000 g dej

2, sammenkogt ret pa ovnri-
sten

P33

Muffins, 10 til 20 stk.
E‘ 2, bageplade

P18

Kylling, hel, 1000 - 1400 g

1, ovnrist med tallerken place-
ret midt pa ovnrummets bund
Anbring kyllingen direkte pa grillristen
med brystsiden nedad. Efter 30 min,
vendes kyllingen.

P34

Kage i sandkageform, 1000 g dej
1, bredform pa ovnristen

P35

Bagte kartofler, 1000 g ra kartofler

E E] 2, bageplade

P19

Kylling, halv, 500 - 800 g
1, bageplade

P36

Kartoffelbade, 750 - 1000 g ra kartof-
ler

E E] 2, bageplade med bagepapir

P20

Kyllingebryst, 180 - 250 g pr. stykke

2, sammenkogt ret pa ovnristen
Steg kedet i nogle fa minutter pa en
varm pande. Seet i ovnen.

P37

Grillede blandede grentsager, 1000 -
1500 g

E] 1, bageplade med bagepapir
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Kartoffelkroketter, frosne (frosne), Indstilling Vardi
p38 500-750¢g _ Bi _Kli
] [=] . 03 Tastetoner 1-Bip, 2-Klik, 3
2, bageplade med bagepapir - Lyd fra
P39 Pommes frites, (frosne), 750 g 04 Signal volume 1-4
E 2, bageplade med bagepapir 05 Uptimer Teend / sluk
L d to taplader, 1000 .
- ?2882,‘* med torre pastapiader 06 Light Teend / sluk
P40 . .
- 1, sammenkogt ret pa ovnri- 07 Hurtig opvarmning  Teend / sluk
sten
Kartoffelgratin (ra kartofler), 1000 - 08 WiFi Teend / sluk
1500 g Automatisk fiernbe-
09 . . Teend / sluk
P41 =] 1, sammenkogt ret pa ovnri- tiening
sten 10 Glem netveaerk Ja/nej
Pizza, fersk, tynd bund —
Aktiveringskode:
P42 1, bageplade med bagepapir 11 Demo mode 2468 9
P43 Pizza fersk, tyk bund 12 Softwareversion Kontroller
1, bageplade med bagepapir 13 Nulstilalle indstilin- . .
paa Quiche lorraine, 4,5 cm tyk ger
E 1, springform pa ovnristen R
Flutes/ciabatta/hvidt bred, 600 - 800 5.8 Las (3
P45 J flérisk g';} attafhvidt brad, i Denne funktion forhindrer utilsigtet aendring af

El 2, bageplade med bagepapir

Fuldkornsbred/rugbred/merke brod-
P46 typer, 1000 g fersk dej

1, bageplade med bagepapir

1) Tilberedning ved lav
temperatur.

5.7 Skift: Indstillinger i

1. Drejpa knappen til ovnfunktioner for at
veelge =

2. Drej betjeningsknappen for at veelge @}
Tryk pa OK.

3. Drej kontrolknappen for at veelge
indstillingen. Tryk pa OK.

4. Drej kontrolknappen for at justere
veerdien. Tryk pa OK.

5. Drej ovnfunktionsknappen til slukket for at
afslutte Menu.

Undermenu: Indstillinger

Indstilling Veardi
01 Aktuel tid Skift
02 Lysstyrke display 1-5
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produktets funktion.

Nar den aktiveres, mens produktet er i brug,
laser den betjeningspanelet og sikrer, at de

aktuelle tilberedningsindstillinger fortsaetter

uafbrudt.

Nar den aktiveres, mens produktet er slukket,
holder den betjeningspanelet last og forhin-
drer, at produktet teendes utilsigtet.

O OK - tryk pa det, og hold det inde, for at
teende og slukke for funktionen.

Der lyder et signal. &- blinker 3 gange, nar
lasen aktiveres.

5.9 Tilbehor

modellen. Scan QR-koden

1 for at kontrollere, hvordan du

¢ bruger tilbehgr, der medfal-

i ger. Du kan bestille ekstra til-
i behar separat. Kontakt en lo-

kal forhandler for yderligere

oplysninger.

Brug kun egnet kogegrej og udstyr. Se kapit-
let Tips og rad, Kogegrej og materialer, der er
egnet til mikrobglgeovn.

En lille fordybning @verst gger sikkerheden
og giver tippesikring. Den hgje kant forhindrer
kogegrej i at glide af pladen.



Placer tilbeharet (grillrist/plade) pa ovnribber-
ne. Kontroller, at risten bergrer ovnens bag-
veeg, og at fadderne vender nedad.

i%
—

6. TIPS OG RAD

6.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og tilberedningsti-
der er kun vejledende. De afheenger af op-
skrifterne samt kvaliteten og meengden af de
anvendte ingredienser. Hvis du ikke kan finde
indstillingerne til en bestemt opskrift, kan du
prave at finde en, der ligner.

Tilberedning og bagning er kun egnet til at
veere pa ét niveau.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.
Symboler anvendt i tabellerne:

< Fodevaretype
Ovnfunktion
°C  Temperatur

3
H

Mikrobglgeeffekt (W)

Ovnribbe

Tilberedningstid (min)

©|O| M|

Yderligere oplysninger

6.2 Information til testinstitutter

Bagning pa én ovnribbe

Tests i overensstemmelse med EN 60350-1,
IEC 60350-1.

B B C O ®

Sma kager i form, 20 stk./plade

O 2 150 18-28 1)2)

Hyvis din plade har en haeldning, skal du pla-
cere den mod ovnens bagveeg.

Huvis din grillrist har et trin, skal du placere
den mod indersiden af ovnens forside.

Hvis der er en inskription pa tilbehgret, skal
du serge for, at det vender mod dig.

Hvis du bruger en plade med huller, skal du
placere en plade/bradepande nedenunder for
at opsamle dryppende vaeske.

= °C @) ®

2 150 18-28 1) 2)
Fedtfattig sandkage

C 1 170  25-35 3)2)

1 170  28-38 3)2)
Smakager af mordej

O 2 140 28-38 12

2 140 25-35 1)2)
AEbleteerte

O 1 170  65-75 3) 4)

1 170  57-67 3)4)
Toast

F1 2 230 7-12 3)2)5)

1) Placer bagepladen med den skra kant mod ov-
nens bagvaeg. Den skal bergre blaeserens afskeerm-
ning.

2) Forvarm ovnen, indtil den indstillede temperatur er
naet. Brug ikke funktionen: Hurtig opvarmning.

3) Brug grillristen.

42 bageforme placeret diagonalt (& 20 cm). Den
hgjre skal placeres lzengere fremme end den ven-
stre.

5) Ifglge: IEC 60350-1:2016 og IEC 60350-1:2023.

Mikrobglgeovn- og
mikrokombiovnsfunktioner

Tests i overensstemmelse med EN 60705,
IEC 60705.
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B 83 C O &

Formkage
E 1 500 - 8-10 12
Farsbrgd
H 1 300 - 30-35 123
AEggecreme
&= 1 400 - 18-23 14

3 = 9 @ ®

3 - 190 10-12 13
Kylling

1 - 200 65-75 M4
Popcorn

= - 70 - 3-4 5)6)

Optening af hakket kad (500 g)

Tallerkenanretninger, afkalede (1 portion)

E 1 200 - 7-8 1) 5)
Kage
F4 1 200 170 22-27 14
Kartoffelgratin
] 1 200 180 35-40 16
Kylling (1100 g)
En 200 30

1 200 1)7)
- 18-23

1) Brug grillristen. Den skal bergre blaeserens af-
skeermning.

2) Drej beholderen 1/2 omgang halvvejs gennem til-
beredningstiden.

3) Brug mikrobglge-egnet husholdningsfilm under til-
beredningen. Prik i husholdningsfilmen flere gange
for tilberedning.

4) Vend ikke maden under tilberedningen.

5) Vend kadet én gang efter 1/3 og endnu en gang
efter 2/3 af den forlgbne tilberedningstid.

6) Drej beholderen 1/4 omgang halvvejs gennem til-
beredningstiden.

7) Anbring en tallerken i bunden af ovnen. Anbring

kyllingen direkte pa grillristen med brystsiden nedad.

Efter 30 min skal du vende kyllingen med brystsiden
opad og skifte ovnfunktionen til: Turbogrill.

Yderligere opskrifter

= 1 50 - 7-9 189
Sutteflaske med vaeske

= - 1000 - 0,5 10)
Lasagne, frossen (400 g)

|'_i|E 1 100 210 23-28 7 1)
Lasagne, frossen (600 g)

F4 1 200 190 48-53 1)
Pizza, frossen

F4 1 200 210 12-16 1)

B B« C O ®

Marengs
O 2 - 100 90-180 123
2 - 100 90-180 123
Scones
= 3 - 200 11-13 M3
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1) Anbring bagepladen med haldningen mod ovnens
bagvaeg.

2) Brug bagepapir.

3) Forvarm ovnen, indtil den indstillede temperatur er
naet. Brug ikke funktionen: Hurtig opvarmning.

4 Leeg kyllingen med brystsiden nedad. Vend kadet
halvvejs gennem tilberedningstiden.

5) Brug en flad keramisk plade, som stilles i bunden
af ovnen.

6) Posen skal tages ud af ovnen, nar kernerne holder
op med at poppe.

7) Brug grillristen. Den skal berare blaeserens af-
skeermning.

8) Daek maden med et plastiklag, der taler mikrobal-
ge.

9) Drej beholderen 1/2 omgang halvvejs gennem til-
beredningstiden.

10) Anbring flasken midt pa ovnrummets bund uden
brug af tilbeher.

11) Vend ikke maden under tilberedningen.

6.3 Mikrobglgeanbefalinger

Anbring maden midt pa grillristen. Brug ferste
ovnribbe.

Vend maden eller rgr rundt i den halvvejs
gennem tilberedningen.

Ror rundt i flydende retter af og til samt inden
servering.



Ved opvarmning af vaesker skal du placere
en ske i koppen for give en bedre varmefor-
deling og forhindre, at vaesken koger over.
For at undga gnistdannelse ma skeen ikke
bergre ovnens indvendige flader.

Tildeek ikke maden, nar du bruger kombifunk-
tionerne med mikrobglgeovn. Der henvises til
Daglig brug.

Brug ikke mikrobglgeovn eller kombifunktio-
ner med mikrobglgeovn, nar der ikke er mad i
produktet.

Tilberedning med mikrobglger

Daek maden til under tilberedning eller genop-
varmning. For at bevare den sprgde overfla-
de skal du tilberede retten uden lag.

Effekten eller tiden ma ikke indstilles for haijt
for at undga, at maden bliver ter eller braen-
der p3a, eller at der garild i den.

/g eller snegle ma ikke tilberedes i skallen,
da skallen kan spraenges. Prik hul pa blom-
men pa et spejlaeg, for du genopvarmer det.

Prik i mad med skind eller skreel adskillige
gange inden tilberedning.

Skeer grantsager i lige store stykker.

Lad maden sta i nogle minutter efter tilbered-
ning for at sikre en jeevn varmefordeling.

Optoning i mikrobglgeovn

Fjern emballagen, og placer de frosne mad-
varer pa en lille omvendt tallerken med en be-
holder nedenunder, pa et opteningsstativ el-
ler i en plastsi, sa vaesken kan Igbe af

Fjern optgede stykker, efterhanden som de
tar op.

Brug en hgjere mikrobglgeeffekt til at tilbere-
de frugt og grgntsager uden forst at tg dem
op.

Resultatet bliver bedre, hvis maden vendes.
Sarte fadevarer som f.eks. kad skal vendes
to gange under optgningen.

6.4 Mikrobglgeegnet kogegrej og
materialer

Kun kogegrej og materialer, der er velegnet til
mikrobglge. Brug nedenstaende tabel som
reference.

Kontrollér kogegrejet/madbeholderspecifikati-
onen inden brug.

Folg producentens anvisninger for andet ko-
gegrej til mikrobglge, som ikke er angivet i
denne tabel.

Kogegrej/materiale E2)

Ovnfast glas og porceleen uden
metaldele

Ikke-ovnfast glas og porcelaen
uden metaldele

Ovnfast/frostsikkert glas og kera-
misk glas

Ovnfast keramik og lertgj uden
kvarts- eller metaldele eller metal-
holdig glasur

Keramik, porceleen og lertgj med
uglaseret bund eller med sma hul-
ler, f.eks. pa handtag

X X X

v v X
v X X
vV X X
v v X

X X X

Varmefast plast op til 200°C

Karton, kun papir

Husholdningsfilm

Husholdningsfilm til mikrobalge

Stegefade i metal (f.eks. emalje,

stgbejern)

Bageforme, sort lak eller silikone-

beggt X x x
Bageplade X X X
Grillrist NAVAN

1) Kogegrej og materialer geelder ogsa for funktioner-
ne: Over-/undervarme + MB, Grill + MB. Se "Daglig
brug, Indstilling: Hjeelp til tilberedning.

6.5 Effekttrin

Nedenstaende data er kun vejledende.
800 - 1000 W

* Opvarmning af vaesker

600 - 700 W

*  Smakogning af ris

» Tilberedning af grentsager
* Popcorn

400 - 500 W

* Opvarmning af one-plate maltid

*  Smakogning

* Optening og opvarmning af frosne
maltider

300 W

» Tilberedning/opvarmning af sarte
madvarer

* Opvarmning af babymad
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» Fortsaettelse af tilberedning
100 - 200 W

» Optening af brad, frugt, kager, bagveerk,
ost, smar, kad og fisk
* Smeltning af chokolade og smar

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

7.1 Bemarkninger om renggring

* Brug en renggringsoplgsning til
metaloverflader.

» Brug det flydende afkalkningsmiddel, som
producenten anbefaler, til at fierne
kalkaflejringer.

+ Lad ikke mad sta i produktet i lzengere tid
end 20 minutter.

+ Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

7.2 Fjernelse af ovnribber
1. Kontrollér, at produktet er koldt.

8. FEJLFINDING

Kontakt din forhandler eller et autoriseret ser-
vicecenter, hvis du ikke selv kan lgse proble-
met. Serviceoplysninger er angivet pa meer-
kepladen, som er placeret foran pa rammen.
Det er synligt, nar du abner lagen. Meerkepla-
den ma ikke fiernes.

Hvis displayet viser en fejlkode, der ikke fin-
des i denne tabel, skal husets sikring slukkes
og teendes for at genstarte produktet. Kontakt
et autoriseret servicecenter, hvis fejlkoden
forekommer igen.

Du kan ikke aktivere eller betjene produk-
tet. - Produktet er ikke sluttet til stramforsy-
ningen, eller det er tilsluttet forkert.

9. ENERGIFORBRUG

9.1 Informationskrav i henhold til
forordning (EU) nr. 2023/826

Stremforbrug i standby 0,8 W
Stremforbrug i netvaerksstandby 20W
Maksimal tid, det tager produktet

automatisk at na strembesparende 20 min

tilstand

Apparat testet i overensstemmelse med: EN
50564, EN 63474.

For vejledning om, hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlase netvaerksforbindel-

16 DANSK

2. Treek forsigtigt ovnribberne opad og ud af
den forreste Ias.

3. Treek ovnribberne ud af den bagerste Ias.

4. Szt hyldeholderne tilbage til den
oprindelige position. Gentag trinnene i
omvendt reekkefalge.

Hvis teleskopskinnerne medfelger, skal tap-
pene vende fremad.

7.3 Udskiftning af belysning

Kun fagfolk ma udskifte lampen. Kontakt dit
autoriserede servicecenter.

Produktet bliver ikke varmt.

« Las er aktiveret.
* Automatisk slukning er aktiveret.

Paren lyser ikke. - Paeren er sprunget. Pee-
ren skal skiftes. Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter.

Displayet viser "00:00". - Der har veeret
stromafbrydelse. Indstil aktuel tid.

se, henvises til kapitlet For farste anvendel-
se.

9.2 Tips til energibesparelse

* Hold lagen lukket under tilberedningen, og
undga at abne den ofte.

* Hold dgrpakningen ren og serg for, at den
sidder godt fast.

* Brug kegkkengrej i metal eller et markt,
ikke-reflekterende materiale (kun ved brug
af andre funktioner end
mikrobglgefunktioner).

» Spring forvarmningen over, medmindre
den er ngdvendig.



* Ved bagning af flere retter ber intervallet
mellem bagningerne vaere sa kort som
muligt.

* Brug om muligt ovnfunktioner med
varmluft for at spare energi (kun udvalgte
modeller).

» Brug restvarme til at holde maden varm.
Saenk produktets temperatur til mindst 3 -
10 min, fer tilberedningen afsluttes.

» Sluk lampen under tilberedningen,
medmindre det er ngdvendigt, at den er
teendt.

» Fugtig varmluft (kun udvalgte modeller) -
Denne funktion blev brugt til at opfylde
kravene til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014). Test i overensstemmelse med:
IEC/EN 60350-1. Ovnlagen skal veere
lukket under tilberedningen, sa funktionen
ikke afbrydes, og ovnen kgrer med den

10. MILUBGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:l) Leeg
emballagen i relevante beholdere for at gen-
bruge den. Hjaelper med at beskytte miljget
og folkesundheden ved at genbruge affald fra
elektriske og elektroniske apparater. Bortskaf

hgjest mulige energieffektivitet. Nar du
bruger denne funktion, slukkes ovnlyset
automatisk. | nogle modeller tager det 30
sek.

Sluk for WiFi for at spare energi, nar det er
muligt. Der henvises til For farste
anvendelse.

Automatisk slukning - Af
sikkerhedsmeessige arsager slukker
produktet automatisk efter et vist stykke
tid, hvis ovnfunktionen er aktiveret, og
ingen indstillinger eendres. Hvis du har il
hensigt at kare en ovnfunktion i laengere
tid end den automatiske slukningstid, skal
du indstille tilberedningstiden.

- 12,51:30-115°C

- 8,5t:120-195°C

- 5,51:200-245 °C

— 31:250 - maks. °C

ikke apparater, der er markeret med symbolet

i med husholdningsaffaldet. Returnér pro-
duktet til din lokale genbrugsplads eller kon-
takt dit kommunale kontor.
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1. TURVALLISUUSTIEDOT
2. TURVALLISUUSOHJEET
3. TUOTTEEN KUVALUS........
4. ENNEN ENSIKAYTTOA......coooooivrininnn,
5. PAIVITTAINEN KAYTTO......oooorivieiene.
6. NEUVOJA JA VINKKEJA.........cooovrennnn.

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue mukana toimitetut ohjeet
huolellisesti ennen laitteen
asennusta ja kayttda. Valmis-
taja ei ole vastuussa vaarasta
asennuksesta tai kaytosta
johtuvista vammoista tai va-
hingoista. Sailyta ohjeet aina
turvallisessa ja helposti saa-
tavilla olevassa paikassa
myohempaa kayttéa varten.

1.1 Lasten ja
taitamattomien
henkiloiden turvallisuus

» 8-vuotiaat ja sitd vanhem-
mat lapset seka henkilot,
joilla on fyysisia, aisteihin
liittyvia tai henkisia rajoittei-
ta tai puutteellinen koke-
mus tai tuntemus, voivat
kayttaa tata laitetta vain, jos
heita valvotaan tai ohjataan
laitteen turvallisessa kay-
tossa ja jos he ymmartavat
kayttoon liittyvat vaarat.
Tuote on pidettava alle 8-
vuotiaiden lasten ja erittain

18 SUOMI

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

7. HUOLTO JA PUHDISTUS ...................... 31
8. VIANMAARITYS......cooviiiininieieiniineeenes 31

laajoista ja monimutkaisista
toiminnallisista rajoitteista
karsivien henkildiden ulottu-
mattomissa, ellei heita val-
vota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta
he eivat leiki laitteella tai
mobiililaitteilla, joissa on so-
vellus.

Pida pakkaukset lasten
ulottumattomissa ja havita
ne asianmukaisesti.
VAROITUS: Uuni ja sen
nakyvissa olevat osat kuu-
menevat kayton aikana. Pi-
da lapset ja lemmikit kauka-
na keittotasosta kayton ja
jaahdytyksen aikana.
Aktivoi lapsilukkojarjestel-
ma, jos sellainen on saata-
villa.

Lapset eivat saa puhdistaa
tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.



1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ai-
noastaan ruoanlaittoon.
Tama laite on suunniteltu
yhden kotitalouden kotita-
louskayttdon sisatiloissa.
Tata laitetta voi kayttaa toi-
mistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa,
maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa
majoitustiloissa, joissa ky-
seinen kaytto ei ylita keski-
maaraisia kotitalouskayton
tasoja.

Ala kayta laitetta ennen
kuin se on asennettu kalus-
teeseen.

Irrota laite sahkoverkosta
ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu,
sen saa vaihtaa vain val-
mistaja, valtuutettu huoltolii-
ke tai vastaava ammattitai-
toinen henkild, jotta valty-
taan sahkdriskeilta.
VAROITUS: Varmista, etta
laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihta-
maan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.
VAROITUS: Uuni ja sen
nakyvissa olevat osat kuu-
menevat kayton aikana.
Valta koskettamasta lampo-

vastuksia tai laitteen sisati-
lan pintoja.

Kayta suojakasineita pois-
taessasi varusteita tai uuni-
vuoKia tai asettaessasi niita
laitteen sisalle.

Ala kytke mikroaaltotoimin-
toa toimintaan laitteen ol-
lessa tyhja, jotta valtat sah-
kbvalokaaren syntymisen.
Ala kayta metallisia astioita
ruoan ja juomien lammitta-
miseen mikroaaltouunissa,
ellei valmistaja toisin ohjeis-
ta.

VAROITUS: Jos luukku tai
luukun tiiviste on rikkoutu-
nut, ala kayta laitetta ennen
kuin alan ammattihenkil®
on korjannut sen.
VAROITUS: Vain pateva
henkil® saa suorittaa huol-
to- tai korjaustoimenpiteita,
jotka edellyttavat mikroaal-
tosateilyltd suojaavien kan-
sien poistamista.
VAROITUS: Ala lammita
nesteita tai ruokia suljetuis-
sa astioissa rajahdysten es-
tamiseksi.

Kayta vain mikroaaltouunei-
hin soveltuvia valineita.
Valvo laitetta, kun [ammitat
ruokaa muovi- tai pahviasti-
oissa syttymisen varalta.
Tama laite on tarkoitettu
elintarvikkeiden ja juomien
kuumentamiseen. Elintar-
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vikkeiden tai vaatteiden kui-
vaus ja lammitystyynyjen,
tohvelien, sienien, kostei-
den liinojen ja vastaavien
lammittaminen voi aiheut-
taa loukkaantumis-, sytty-
mis- tai tulipalovaaran.

» Jos savua ilmenee, katkai-
se laitteesta virta tai irrota
virtajohto pistorasiasta ja
pida luukku suljettuna mah-
dollisten liekkien tukahdut-
tamiseksi.

« Juomien mikroaaltokuu-
mennus voi johtaa purkauk-
senomaiseen kiehumiseen.
Juoma-astian kasittelyssa
on oltava varovainen.

+ Sekoita tai ravista tuttipul-
lon ja vauvanruokapurkin
sisaltda ja tarkista lampotila
ennen kayttda palovammo-
jen valttamiseksi.

« Ala lammita kananmunia
kuorineen tai kokonaisia
kovaksi keitettyja munia,
silla ne voivat rajahtaa viela
mikroaaltolammityksen jal-
keenkin.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Installation

/N VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litannat saa suo-
rittaa vain ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.
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Poista hyllytuet vetamalla
ensin hyllytuen etuosa ja
sitten takaosa irti sivusei-
nista. Asenna kannattimet
painvastaisessa jarjestyk-
sessa.

Puhdista laite sdanndllisesti
ja poista kaikki ruokajaa-
mat.

Laitteen puhdistuksessa ei
saa kayttaa hoyrypesuria.
Ala kayta hankausaineita
tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamises-
sa, silla ne voivat naarmut-
taa pintaa, mista voi olla
seurauksena lasin sarkymi-
nen.

Laitteen puhtaana pitami-
sen laiminlyonti voi johtaa
laitteen pintojen kunnon
heikentymiseen, mika voi
vaikuttaa haitallisesti lait-
teen kayttoikaan, ja lisaksi
siita voi seurata vaaratilan-
teita.

Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

Ole varovainen siirtdessasi laitetta, silla se
on painava. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

« Ald koskaan veda laitetta sen kahvasta

kiinni pitaen.

Laite on asennettava turvalliseen ja
sopivaan paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.



Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Ennen laitteen asentamista varmista, etta
se on vaakasuorassa ja etta ovi avautuu
esteetta.

Laite on varustettu sdhkotoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.

2.2 Sahkokytkenta

/N VAROITUS!

Tulipalon ja sahkoiskun vaara.

Kaikki sahkokytkennat on teetettava
valtuutetulla sédhkodasentajalla.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkodarvojen mukaisia.

Laite on maadoitettava. Kéayta aina
asianmukaisesti asennettua
sahkadiskusuojattua pistorasiaa.

Ala kayta monipistokesovittimia ja
jatkojohtoja.

Valta verkkopistokkeen ja -kaapelin
vahingoittumista. Jos ne on vaihdettava,
se on tehtava valtuutetussa
huoltoliikkeessamme.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai joutua luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

Jannitteisten ja eristettyjen osien suoja on
kiinnitettava niin tukevasti, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke virtapistoke verkkopistorasiaan
vasta asennuksen lopuksi. Varmista paasy
verkkovirtapistokkeeseen asennuksen
jalkeen.

Jos verkkopistorasia on 6ysa, ala kytke
verkkopistoketta.

Ala irrota pistoketta pistorasiasta
virtajohdosta vetamalla. Veda aina
verkkopistokkeesta.

Kéayta asianmukaisia eristyslaitteita:
linjasuojasulakkeita, sulakkeita
(ruuvattavat sulakkeet oistettuina
pidikeesta), maavuotolaukaisimia ja
kontaktoreita.

Sahkdasennuksessa on oltava mukana
erotuslaite, joka sallii sinun irrottaa laitteen
verkosta kaikilta navoilta, ja jossa
koskettimien avautumisvalin on oltava
vahintdan 3 mm.

Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

2.3 Valitse

/N VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja sah-
kdiskujen tai réjahdyksen vaara.

« Ala muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.

* Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

« Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

« Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Ole varovainen avatessasi laitteen
luukkua kayton aikana, silla sisalta voi
vapautua kuumaa ilmaa ja helposti
syttyvia seoksia alkoholipohjaisista
aineksista.

« Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
jos laite on kosketuksessa veteen.

» Al4 kohdista painetta avoimeen oveen.

« Ala kayta laitetta tyotasona tai tavaroiden
séilytystasona.

« Ala kasittele mitaan kipindivaa tai avotulta
laitteen I&hella luukun ollessa auki.

» Alé sijoita syttyvia esineita laitteen 1ahelle.

* Al4 jaa Wi-Fi-salasanaasi muille.

* Ala esikuumenna laitetta
mikroaaltotoimintoa kayttamalla.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

« Estd emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Al3 laita alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle.

— Ala laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Ala jata kosteita annoksia ja ruokia
laitteeseen kypsennyksen jalkeen.

— Ole varovainen poistaessasi tai
asentaessasi lisdvarusteita.

« Emalin tai ruostumattoman teraksen
varimuutokset eivat vaikuta laitteen
suorituskykyyn.

» Kayta syvaa pannua kosteille kakuille,
koska hedelmamehut voivat jattéa pysyvia
tahroja.

« Kayta vain laitteen mukana toimitettuja tai
valmistajan télle laitteelle suosittelemia
varusteita.

« Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

« Jos laite on asennettu huonekalupaneelin
taakse, ala sulje paneelia kayton aikana
tai ennen kuin laite on taysin jaahtynyt,
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jotta lampo ja kosteus eivat vahingoita
kalustetta.

+ Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneiden
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, taring, kosteus) tai ne on
tarkoitettu antamaan tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttotarkoituksiin eivatka ne sovi
huoneiden valaisemiseen.

» Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

» Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!
Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

« Sammuta laite ja irrota se pistorasiasta
ennen huoltoa.

» Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt,
jotta lasipaneelit eivat mene rikki. Jos
luukun lasipaneelit ovat vaurioituneet, ota
yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen,
joka voi vaihtaa ne.

3. TUOTTEEN KUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

iR B O
==
]

A

Kayttépaneel
Uunitoimintojen valitsin
Naytto

Saaténuppi

z-mﬂ:%m
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« Puhdista ja kuivaa laite, sen sisdosat ja
tarvikkeet jokaisen kayton jalkeen hoyryn
kondensoitumisen, korroosion ja pintojen
kulumisen estamiseksi.

» Tarkista tuote sdanndllisesti mahdollisten
vaurioiden varalta, jotka voivat tehda siita
elintarvikekayttodn sopimattoman.
Tallaisia vaurioita voivat olla esimerkiksi
halkeamat, kohoumat, pintakerroksen
irtoaminen, kutistuminen, tahmeus,
korroosio tai muut nakyvat muutokset
rakenteessa tai ulkonadssa. Noudata
puhdistus- ja hoito-ohjeita, jotta tuotteen
laatu ei heikkene.

« Laitteessa olevat rasva- ja ruokajaamat
voivat aiheuttaa tulipalon ja sahkdiskuja,
kun mikroaaltotoiminto on kaytossa.

«  Kaytad mikrokuituliinaa, Idmmintéa vetta ja
neutraaleja pesuaineita laitteen ja
tarvikkeiden puhdistukseen. Ala kayta
hankaavia tuotteita tai sienia, liuottimia tai
teravareunaisia tai metalliesineita.

* Noudata pakkauksen turvallisuusohjeita
uunisuihketta kayttaessasi.

2.5 Havittaminen

/\ VAROITUS!
Loukkaantumisen tai tukehtumisen vaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

* Irrota laite verkkovirrasta, katkaise
sahkojohto ja havita se.

Lampodvastus
Mikroaaltogeneraattori
Lamppu

Puhallin

Pellinkannatin, irrotettava
Kannatintaso

Sjojof~jofo

3.2 Kayttopaneeli

@ Paina asettaaksesi ajastimen toimin-
not.

ﬂ» Paina asettaaksesi: Pikakuumennus.

B Paina laitteen valon kytkemiseksi toi-
mintaan tai pois toiminnasta.




WATT Paina asettaaksesi: Mikroaaltoteho.

OK Vahvista valinta painamalla.

Ajastin on aktivoitu.

Nayton merkkivalot

))) @

Wi-Fi-yhteys on aktivoitu.

Etdohjaus on aktivoitu.

VD)

Laite on lukittu.

Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus.

Edistymispalkki — osoittaa visuaalises-
ti, milloin laite saavuttaa asetetun |am-
—_— pdétilan tai kun kypsennysaika paattyy.

Alavalikko: Asetukset

Mikroaaltotoiminto on kaynnistynyt.

Halytinajastin on aktivoitu.

DD e X B

Kypsennysaika on aktivoitu.

©n
4
o
B

@

Ajastettu kdynnistys on aktivoitu.

4. ENNEN ENSIKAYTTOA

4.1 Kellonajan asetus

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkoverkkoon, odota, kunnes naytdssa na-
kyy: "00:00" tai "12:00™ (mallista riippuen).

1. Aseta aika kdantamalla saadinta.

2. Paina OK,

4.2 Esikuumennus ja puhdistus

1. Kuumenna tyhja laite hajujen
poistamiseksi. Tuuleta huone.

2. Poista kaikki lisdvarusteet ja hyllytuet.

3. Suorita jokainen toiminto
maksimilampdétilassa ja anna laitteen
toimia maaratyn ajan: O 1t, 15 min,
15 min. Lue lisa4 kohdasta
Paivittainen kaytto.

4. Sammuta laite ja anna sen jaahtya.

5. Puhdista mikrokuituliinalla, lampimalla
vedella ja miedolla pesuaineella. Laita
lisdvarusteet ja hyllytuet paikoilleen.

4.3 Langaton yhteys

Laitteen yhdistamiseen tarvitaan seuraavat

asiat:

» langaton verrko Internet-yhteydella

* samaan langattomaan verkkoon yhdiste-
tyn mobiililaitteen.

Kytke laite paalle.

1. Paina nuppeja. Saatimet tulevat ulos
(vain tietyt mallit).

2. Valitse toiminto kdantamalla uunin
toimintojen kiertonuppia.

3. Saada asetuksia kaantamalla
ohjausnuppia.

Laitteen virran katkaiseminen: kdanna uuni-

toimintojen nuppi off-asentoon 0.

1. Lataa sovellus skannaamalla
kayttdoppaan takakannessa oleva QR-
koodi. Voit myds ladata sovelluksen
suoraan sovelluskaupasta.

2. Noudata sovelluksen perehdytysohjeita.

3. Uunitoimintojen kiertonuppia kaantamalla
voit valita toiminnon =,

4. Saatdnuppia kdantamalla voit valita
tdman: @ / Wi-Fi-yhteys. Kytke se
kayttdon tai pois kaytosta. Katso

lisatietoja kohdasta Paivittdinen kaytto,
Muuttaminen: Asetukset.

Wi-Fi-yhteys on oletusarvoisesti paalla. Katso
kohta Energiatehokkuus, Energiansaastévin-
kit.

(D Etakayttd kytkeytyy turvallisuussyista
automaattisesti pois kaytosta 24 t:n kulut-
tua. Toista kayttoonottovaiheet tarvittaessa.

2.4 GHz WLAN
Taajuus

2400 - 2483.5 MHz
Protokolla IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM

Enimmaisteho EIRP <20 dBm (100 mW )

Wi-Fi-moduuli  NIUS-50
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4.4 Ohjelmistolisenssit

Taman tuotteen ohjelmisto sisaltda kompo-
nentteja, jotka perustuvat ilmaisiin ja avoimen
lahdekoodin ohjelmistoihin. Electrolux ilmoit-
taa kiitollisena hyddyntaneensa avoimen oh-
jelmiston ja robotiikkayhteis6jen panosta ke-
hityshankkeessa.

5. PAIVITTAINEN KAYTTO

5.1 Uunitoiminnot
Perustason kuumennustoiminnot

Kiertoilma: Tasainen lopputulos, mu-
reus, kuivaus

|:] Yla + alalampo: Perinteinen leivonta

Pizza-toiminto: Pizzan valmistaminen

Tehogrillaus: Lihan paistaminen, rus-
kistus

Mikroaaltotoiminnot

Sulatus: Erilaisten ruokalajien sulatus,
= tehoalue: 100-200 W

Mikroaallot, uudelleen lammitys: Esi-
valmistettujen ruokien lammitys, teho-
alue: 300-700 W

@ Mikroaalto: Ruoan lammittdminen, kyp-
sentaminen, tehoalue: 100-1000 W

Mikroaaltouunin yhdistelméatoiminnot

. Teho grillaus + mikroaalto: Suurten
] palojen paistaminen, gratinointi, teho-
alue: 100-400 W.

= Kiertoilma + mikroaalto: Leivonta, te-
© hoalue: 100-400 W.

Joissakin uunitoiminnoissa lamppu voi sam-
mua automaattisesti, jos ldmpdtila on alle

80 °C.

Avustava ruoanvalmistus -toiminnossa on
kaytettavissa muita uunitoimintoja. KatsoPai-
vittéinen kayttd, Alavalikko: Avustava ruoan-
valmistus.

5.2 Asetus: Uunitoiminnot

1. K&anna uunin toimintojen vaanninta
uunitoiminnon valitsemiseksi.

Jos haluat kayttaa naiden ilmaisten ja avoi-
men lahdekoodin ohjelmistojen komponentte-
ja, joiden kayttdoikeusehdot edellyttavat jul-
kaisemista, ja nahda niiden kaikki tekijanoi-
keustiedot ja sovellettavat kayttdoikeusehdot,
kay sivustolla http://electrolux.opensoftware-
repository.com(kansio NIUS).

2. Aseta lampdtila kdantamalla saaténuppia.
3. Paina OK,

§ Pikakuumennus — lyhenna lammitysaikaa
painamalla pitkaan. Kaytettavissa joidenkin
uunitoimintojen yhteydessa. Puhallin voi
kaynnistya automaattisesti.

5.3 Ajastin

1. K&anna nuppeja tarvittaessa valitaksesi
uunitoiminnon ja asettaaksesi lampétilan.

2. Paina O kunnes nayttdon ilmestyy
haluamasi ajastintoiminto:

D Halytinajastin: Ajanlaskennan asettami-
nen. Kun ajastin saavuttaa loppupisteen, lait-
teesta kuuluu aanimerkki.

so» Kypsennysaika®): Ajanlaskennan asetta-
minen. Kun ajastimeen asetettu aika paattyy,
kuuluu aa@nimerkki ja kypsennys paattyy.

& Ajastettu kidynnistys?): Kypsennyksen
alkamisen ja/tai paattymisen siirtaminen.

3. Aseta aika kdantamalla saadinta.
4. Paina OK,

5. Kun aika paattyy, paina OK ja kaanna
saatimet tarvittaessa Off (pois paalta) -
asentoon.

5.4 Asetus: Mikroaaltotoiminnot/

Mikroaaltouunin

yhdistelmatoiminnot

Mikroaaltouunin yhdistelméatoiminnoissa va-

kiouunitoiminnot yhdistyvat Boost-mikroaalto-

toimintoihin kypsennysajan lyhentamiseksi ja

kypsennystulosten parantamiseksi.

1. Poista kaikki varusteet paistoritilad lukuun
ottamatta.

1) Tama toiminto on kaytettévissa vain seuraavassa yhteydessa:: Kiertoilma, Yla + alalampd, Tehogrillaus, Piz-
za-toiminto, Teho grillaus + mikroaalto, Kiertoilma + mikroaalto.

2) Tama toiminto on kaytettévissa vain seuraavassa yhteydessa: Kiertoilma, Y1a + alalampd, Tehogrillaus, Pizza-

toiminto.
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2. Laita ruoka-ainekset laitteeseen.

3. Valitse toiminto kdantamalla uunin
toimintojen kiertonuppia.

Mikroaaltotoiminnot: Naytdssa nakyy: kesto ja

mikroaaltoteho.

Mikroaaltouunin yhdistelmatoiminnot: Naytol-

1a nakyy lampdtila ja mikroaaltoteho.

4. Aloita oletusasetuksilla painamalla OK.

5. Saada aikaa/lampdtilaa sdaténuppia
kaantamalla. Paina OK.

6. Saada mikroaaltotehoa painamalla
WATT ja kaantamalla saaténuppia.
Paina OK.

Voit sdatada asetuksia kypsennyksen aikana.

Jos avaat luukun, mikroaaltotoiminto pyséh-
tyy. Voit kdynnistaa sen uudelleen sulkemalla

luukun. Paina OK,

5.5 Siirtyminen: Valikko =

Avaa valikko, jotta voit kayttaa muita uunitoi-
mintoja, Avustava ruoanvalmistus -ruokalaje-
ja ja asetuksia.

)

1. Kaanna uunitoimintojen saaténuppia:

Naytossa nakyy Y&, €.

2. Kaanna saatonuppia ja valitse kuvake
alavalikkoon siirtymiseksi. Paina: OK.

5.6 Asetus: Avustava
ruoanvalmistus ¥

Alavalikossa Avustava ruoanvalmistus on li-
sauunitoimintoja ja lisdohjelmia, jotka on
suunniteltu tietyille ruokalajeille. Alavalikossa
Ohjelmat alkavat sopivilla asetuksilla. Voit
saataa aikaa, lampdtilaa ja saatavuuden mu-
kaan mikroaaltotehoa kypsennyksen aikana.

1. K&anna uunitoimintojen valitsin asentoon

=

2. Saaténuppia kdantamalla voit valita
taman: Y. Paina OK.

3. Valitse saatdnuppia kdantamalla toiminto
(F1—F...) tai ruoka (P1 - P...). Paina OK

4. Saada painoa kaantamalla saatdnuppia.
Lisatoiminto on saatavilla valituille

ruokalajeille. Paina OK.

5. Aseta ainekset laitteeseen. Paina OK.

6. Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka
valmis. Pidenna kypsennysaikaa
tarvittaessa.

Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus

Naytdssa nékyy F ja toiminnon numero, jon-
ka voit tarkistaa taulukosta.

F1 Grilli: Ohuiden ruokien grillaus ja lei-
van paahtaminen.

Alalampo: Rapean pohjan omaavien
F2 kakkujen leipomiseen ja ruoan sé&ilémi-
seen.

Pakasteet: Puolivalmisteruokien
F3 (esim. ranskalaiset tai lohkoperunat,
kevatkaaryleet) paistaminen rapeiksi.

Yla- ja alalampo + mikroaalto: Ruoan

Fa kypsentaminen ja paistaminen yhdella
kannatintasolla. MW-tehotoiminto, te-
hoalue: 100400 W.

Grilli + mikroaalto: Grillaaminen ja

F5 ruskistaminen yhdella kannatintasolla.
MW Boost -toiminto, tehoalue: 100-
400 W.

Selitys

Painon saat6 saatavilla.

Toiminto mikroaaltoteholla. Kayta mikro-
aaltouunin kestavia varusteita.

Esikuumenna laite ennen kypsennyksen
aloittamista.

= | M | O

B Kannatintaso. Lue lisda kohdasta Tuot-
teen kuvaus.

Naytossa nakyy P ja ruokalajin numero, jon-
ka voit tarkistaa taulukosta.

1000-1500 g; 4-6 cm
paksu

E] 1; uunipelti

P1 Paahtopaisti,
puoliraaka

P2 Paahtopaisti,

likvpsi Paista liha muutaman
puoTitypsd minuutin ajan kuumalla
P3 Paahtopaisti, pannulla. Aseta laittee-
kypsa seen.
Pihvi, puolikypsa 150-300 g/ kpl;
3 cm paksu

P4 [H2 uunipelti
Paista liha muutaman minuutin ajan
kuumalla pannulla. Aseta laitteeseen.

Naudanpaisti / haudutettu (ensiluok-
kainen kylkipaisti, paksu kylki) 1500-
2000 g

P5 2 paistovuoka ritilalld
Paista liha muutaman minuutin ajan
kuumalla pannulla. Lisda nestetta.
Aseta laitteeseen.
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P19

Kana, puolikas, 500-800 g
Ifl E 1; uunipelti

P20

Kananrinta, 180-250 g / kpl

[ 2; uunivuoka ritilélla
Paista liha muutaman minuutin ajan
kuumalla pannulla. Aseta laitteeseen.

pe Faahtopaisti, 10001500 g; 4-6 cm
puoliraaka®  paksu
p7 Paahtopaisti, 5 1t ul'uhnipeltit
i 1) Paista liha muutaman
puolikypsd minuutin ajan kuumalla
P8 Paahtopaisti, pannulla. Aseta laittee-
kypsa? seen.
Filee, puoli- 8001000 g; 5-6 cm
P9 aakal paksu
Filee, puoli- E_Z; uunipelti
P10 kypsa®) Paista liha muutaman
minuutin ajan kuumalla
Filee, kyp- pannulla. Aseta laittee-
P11 sl seen.

P21

Kanankoivet, tuoreet, 250-350 g
1; uunipelti

P22

Ankka, kokonainen, 1500-2500 g

1; uunipelti
Kaanna ankka kypsennyksen puoliva-
lissa.

P12

Vasikanpaisti (esim. lapa), 800-
1500 g; 5-6 cm paksu

1; keraaminen tai lasiuunivuoka
ritilalla
Paista liha muutaman minuutin ajan
kuumalla pannulla. Lisaa nestetta.
Aseta laitteeseen.

P23 [-]

Hanhenrinta, 350-500 g

1; keraaminen tai lasiuunivuoka ri-
tilalla

P24

Lihamureke, 1000-1500 g
1; leipavuoka ritilalla

P13

Porsaanpaisti (esim. niska tai lapa),
1500-2000 g

@ E] 1; keraaminen tai lasiuunivuoka
ritilalla

P25

Lihamureke (Leberkase), 750-1000 g
(5] 1; leipavuoka ritilzlia

P14 ]

Nyhtépossu 1500-2000 g !

1; keraaminen tai lasiuunivuoka ri-
tilalla

P26

Kala, kokonainen, grillattu, 500-
1000 g / kala

E] 1; uunipelti

P15

Porsaan kylkipaisti, tuore, 1000-
1500 g6-7 cm paksu

1; keraaminen tai lasiuunivuoka ri-
tilalla
Paista liha muutaman minuutin ajan
kuumalla pannulla. Aseta laitteeseen.

P27 (] (3

Kalafilee, 150-300 g

2; keraaminen tai lasiuunivuoka
ritilalla

P28

Juustokakku, 2000-3000 g
2; leivinpelti

P16

Porsaankyljet, 2000-3000 g; kayta
raakoja, 2-3 cm ohut

E| 2; uunipelti

P29

Omenakakku, kuorrutettu, 1000-
1500 g

(%] & 2; piirakkavuoka ritilélia

P30

Omenatorttu, 1000-1500 g
2; piirakkavuoka ritilalla

P17

Lampaankoipi luulla, 500-1000 g; 7-
9 cm paksu

1; keraaminen tai lasiuunivuoka ri-
tilalla
Paista liha muutaman minuutin ajan
kuumalla pannulla. Lisaa nestetta.
Aseta laitteeseen.

P31

Omenapiirakka, 1000-1200 g
1; piirakkavuoka ritilalla

P32

Browniet, 1000 g taikinaa
2; uunivuoka ritilalla

P18

Kana, kokonainen, 1000-1400 g

@ E 1; ritila, jolle astia on asetettu
aivan keskelle uunin pohjaan ndhden
Aseta kana suoraan paistoritilalle rinta-
puoli alaspain. Kdanna kana yldsalai-
sin 30 min kuluttua.

P33

Muffinit, 10-20 kpl

(%] (5] 2 leivinpelti

P34

Vuokakakku, 1000 g taikinaa
1; leipavuoka ritilalla
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P35

Uuniperunat, 1000 g tuoreita perunoi-

ta
(] H 2; uunipelti




P36

Lohkoperunat, 750-1000 g raakoja
perunoita

E E 2; uunipelti, joka on vuorattu
leivinpaperilla

P37

Grillatut sekavihannekset, 1000-
1500 g

1; uunipelti, joka on vuorattu lei-
vinpaperilla

P38

Kroketit, pakaste, 500-750 g

2; uunipelti, joka on vuorattu
leivinpaperilla

P39 [ (&

Ranskalaiset (pakaste), 750 g

2; uunipelti, joka on vuorattu
leivinpaperilla

4. Saada arvoa kaantamalla saaténuppia.
Paina OK.

5. Suoritettuasi puhdistuksen kdanna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off (virta
sammutettu) -asentoon, jotta voit
poistua Valikko-valikosta.

Alavalikko: Asetukset

Lasagne kuivista lasagnelevyista,
1000-1500 g

P40
El 1; uunivuoka ritilalla

Perunagratiini (raaoista perunoista)
1000-1500 g

P41
|%| E‘ 1; uunivuoka ritilalla

Pizza, tuore, ohut pohja

P42 [%] [ 1; uunipelti, joka on vuorattu
leivinpaperilla

Pizza, tuore, paksu pohja

P43 1; uunipelti, joka on vuorattu
leivinpaperilla
Quiche lorraine, 4,5 cm paksu

P44

E 1; irtopohjavuoka ritilalla

Patonki / ciabatta / vaalea leipa,
600-800 g tuoretta taikinaa

P4
5 E E 2; uunipelti, joka on vuorattu
leivinpaperilla

Taysjyva-/ruisleipd, 1000 g tuoretta
taikinaa

E| 1; uunipelti, joka on vuorattu
leivinpaperilla

P46

1) Matalalampékypsen-
nysprosessi.

5.7 Muuttaminen: Asetukset &

1.

K&anna uunitoimintojen valitsin asentoon

=

Saaténuppia kaantamalla voit valita
taman: 5. Paina OK.

Valitse asetus kaantamalla saatdnuppia.
Paina OK.

Asetus Arvo
01 Kellonaika Muuta
02 Nayton kirkkaus 1-5

1 — aanimerkki, 2
03 Painikedanet — napsautus, 3 -
aani pois paalta

04 Aanenvoimakkuus 1-4
05 Ajastin Paalle/Pois
06 Valo Paalle/Pois
07 Pikakuumennus Paalle/Pois
08 Wi-Fi-yhteys Paalle/Pois

Automaattinen kau- s .
09 ko-ohjaus Paalle/Pois
10 Unohda verkko Kylla / Ei

: Aktivointikoodi:
11 Demo-tila 2468
12 Ohjelmistoversio Tarkista
Palauta tehdasase- P
13 i kset Kylla / Ei
5.8 Lukko (&

Tama toiminto estaa laitteen toiminnon muut-

tamisen vahingossa.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa kay-
tossa, se lukitsee kayttdpaneelin ja varmis-
taa, ettad nykyiset kypsennysasetukset jatku-
vat keskeytyksetta.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa pois

paalta, se pitaa kayttdpaneelin lukittuna ja es-

taa laitteen tahattoman kaynnistymisen.

OOK - paina ja pida painettuna kytkedksesi
toiminnon péaalle tai pois paalta.

Aanimerkki kuuluu. EI — vilkkuu kolmesti, kun
lukitus kytketaan paalle.
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5.9 Tarvikkeet

lin mukaan. Lue QR-koodi

o' tarkistaaksesi, miten laitteen
¢ mukana toimitettuja tarvikkei-

b ta kaytetdan. Lisdvarusteita
i voi tilata erikseen. Saat lisa-

tietoa paikalliselta edustajal-

ta.

Kéayta ainoastaan soveltuvia keittoastioita ja
materiaaleja. Katso lisatietoja luvusta Neuvo-
ja ja vinkkeja, Mikroaaltouuniin soveltuvat
keittoastiat ja materiaalit.

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta ja
toimii kallistumisenestosuojana. Ritilan reuna
estaa keittoastioiden luisumisen ritilalta.

Aseta tarvike (paistoritila / leivinpelti) kanna-
tinkiskojen valiin. Varmista, etta ritila kosket-
taa uunin sisdosan takaosaa ja jalat osoitta-
vat alaspain .

6. NEUVOJA JA VINKKEJA

6.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut [Bmpdtilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Optimaali-
nen aika ja lampdétila maaraytyvat reseptin ja
kaytettyjen ainesten laadun ja maaran mu-
kaan. Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppi-
sen paistoksen asetuksia.

Jos uunipelti on kalteva, aseta kaltevuus
osoittamaan uunin sisdosan takaosaa kohti.

Jos paistoritila on porrastettu, aseta porrastus
osoittamaan uunin sisdosan etuosaa kohti.

Jos tarvikkeessa on merkinta, varmista, etta
se on itseesi pain.

Jos kaytat reidllista leivinpeltia, aseta sen alle
leivinpelti/pannu valuvien nesteiden keraami-
seksi.

6.2 Tiedoksi testauslaitoksille

Paistaminen yhdella kannatintasolla

Seuraavien standardien mukaiset testit: EN
60350-1, IEC 60350-1.

B BH C ©O ®

Pienet kakut (20 kpl/leivinpelti)

Ruoanlaitto- ja leivontaprosessit soveltuvat O 2 150  18-28 2
vain yhdelle tasolle.
- 1)2
Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen. 2 150 18- 28 )2
Taulukoissa kéytetyt symbolit: Rasvaton sokerikakku
B Ruokalaji c 1 170  25-35 3)2)
Uunitoiminto 1 170  28-38 3)2)
°C  Lampdtila Muropikkuleivat
~ - 1) 2
v Mikroaaltoteho (W) E 2 140 28-38 )2
R 1)2
B Kannatintaso 2 140 25-35 )2
. - Omenapiirakka
@ Kypsentamisaika (min)
O 1 170  65-75 3) 4)
(® Lisatietoja
1 170  57-67 3)4)
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B BH C O ®

Paahtoleipa

F1 2 230 7-12 3) 2) )

1) Aseta leivinpelti siten, etta kalteva reuna on uunin
takaosaa kohden. Sen taytyy koskettaa tuulettimen
suojusta.

2) Esikuumenna laitetta, kunnes asetettu lampbtila
on saavutettu. Ala kayta toimintoa: Pikakuumennus.
3) Kayta paistoritilaa.

4) 2 vuokaa vinottain (@ 20 cm). Oikeanpuoleinen
asetetaan vasemmanpuoleista edemmaksi.

5) Naiden standardien mukaan: IEC 60350-1:2016 ja
IEC 60350-1:2023.

Mikroaaltouunitoiminnot ja
mikroaaltouunin yhdistelmatoiminnot

Seuraavien standardien mukaiset testit: EN
60705, IEC 60705.

H & °C O ®
B 200 30

1 200 ———— 17
- 18 - 23

B B & C O O

Sokerikakku

1) Kayta paistoritilaa. Sen taytyy koskettaa tuuletti-
men suojusta.

2) Kaanna vuokaa 1/2 kierrosta kypsennysajan puoli-
vélissa.

3) Kayta kypsennyksen aikana MW-yhteensopivaa
kelmua. Rei’itd kelmu monesta kohtaa ennen kyp-
sennysta.

4) Ala kaanna ruokaa kypsennyksen aikana.

5) Kaanna liha pisimmalts sivulta yldsalaisin kerran,
kun kypsennysajasta on kulunut 1/3, ja toisen ker-
ran, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3.

6) Kaanna vuokaa 1/4 kierrosta myotapaivaan kyp-
sennysajan puolivalissa.

7) Aseta levy uunin pohjalle. Aseta kana suoraan
paistoritilélle rintapuoli alaspain. Kadnna kana ylsa-
laisin 30 min kuluttua ja vaihda uunitoiminnoksi: Te-
hogrillaus.

Lisaa resepteja

B B« C O ®

Marengit

= 2 - 100 90-180 M23
2 - 100 90-180 N23

Skonssit
3 - 200 11-13 13

190 10-12 1)3)

| [

Kana

<3

¥ 200 65-75 1) 4)

= 1 50 - 8-10 12
Lihamureke

B 1 300 - 30-35 123
Uunimunakas

E 1 400 - 18-23 14
Jauhelihan sulatus (500 g)

= 1 200 - 7-8 1) 5)
Kakku

F4 1 200 170 22-27 1) 4)
Perunapaistos

B 1 200 180 35-40 16

Popcorn

Kana (1100 g)

(1)

- 700 - 3-4 5)6)

Ateriat lautasella, jadhtyneet (1 annos)

= 1 500 - 7-9 189
Nesteet tuttipulloissa

= - 1000 - 0,5 10)
Lasagne, pakaste (400 g)

Bf 1 100 210 23-28 D11

Lasagne, pakaste (600 g)
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Bl & € @ ®

F4 1 200 190 48-53 N1
Pizza, pakaste

F4 1 200 210 12-16 N1

1) Kayta leivinpeltia siten, etta kaltevuus suuntautuu
uunin takaosaa kohti.

?) Kayta leivinpaperia.

3) Esikuumennq laitetta, kunnes asetettu lampdtila
on saavutettu. Ala kayta toimintoa: Pikakuumennus.
4) Aseta kana rintapuoli alaspéin. Kdanna se ylosa-
laisin kypsennysajan puolivalissa.

5) Kayts tasaista keramiikkalevya uunin sisatilan
pohjalevylla.

6) Pussi on otettava pois laitteesta, kun jyvat lakkaa-
vat paukkumasta.

7 Kayta paistoritilaa. Sen taytyy koskettaa tuuletti-
men suojusta.

8) Peita ruoka mikroaaltouunin kestavalla muovikan-
nella.

9) Kaanna vuokaa 1/2 kierrosta kypsennysajan puoli-
vélisséa.

10) Aseta pullo uunin alaosan keskelle ilman tarvik-
keita.

1) Ala kaanna ruokaa kypsennyksen aikana.

6.3 Mikroaaltouunisuositukset

Aseta ruoka paistoritilan keskelle. Kayta en-
simmaista kannatintasoa.

Kaanna tai sekoita ruoka kypsennyksen puo-
livalissa.
Sekoita nestemaisia ruokia ajoittain ja ennen
tarjoilua.

Kun lammitat nesteita, laita lusikka kuppiin,
jotta lampo jakautuu paremmin eikd neste
kiehu yli. Lusikka ei saa koskettaa uunin sisa-
pintaa, jotta ei synny kipindita.

Ala peita ruokaa, kun kaytat mikroaaltouunin
yhdistelmatoimintoja. Lue lisda kohdasta Pai-
vittédinen kaytto.

Ala kayta mikroaaltouunia tai mikroaaltouunin
yhdistelméatoimintoja, jos laitteen sisalla ei ole
ruokaa.

Mikroaaltouunissa kypsentaminen

Peita ruoka ruoanlaitto- tai lAmmittdmisvai-
heessa. Jos haluat rapean kuoren, kypsenna
ilman kantta.

Ala saada tehoa liian korkeaksi tai aikaa liian
pitkaksi, jotta valtat ruoan kuivumisen, pala-
misen ja tuleen syttymisen.

Al4 keitd munia tai etanoita kuorineen, silla
ne voivat rajahtaa. Lavista paistetun kanan-
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munan keltuainen, ennen kuin lammitat sen
uudelleen.

Lavista kuorelliset ruoat tai pista niihin useita
reikia ennen niiden kypsentamista.

Leikkaa vihannekset samankokoisiksi paloik-
Si.

Anna ruoan seistd muutama minuutti kypsen-
nyksen jalkeen, jotta [amp0 jakautuu tasai-
sesti.

Sulattaminen mikroaaltouunissa

Aseta pakkauksesta otettu pakasteruoka pie-
nelle ylésalaisin kaannetylle lautaselle asti-
aan, sulatustelineelle tai muovisiivilaan, jotta
neste valuisi astiaan.

Irrota sulaneet palat sulatuksen edetessa.

Hedelmat ja vihannekset voidaan kypsentaa
jaisind kayttamalla suurempaa mikroaaltouu-
nin tehoa.

Kaantaminen parantaa tuloksia. Kdanna
herkkia ruokia, kuten lihaa, kahdesti ylosalai-
sin sulatuksen aikana.

6.4 Mikroaaltouuniin soveltuvat
keittoastiat ja materiaalit

Kayta mikroaaltouunissa ainoastaan siihen
soveltuvia keittoastioita ja materiaaleja. Kayta
alla olevaa taulukkoa viitteena.

Tarkista keittoastian/materiaalin maaritykset
ennen kayttoa.

Noudata valmistajan ohjeita muiden kuin tas-
sa taulukossa lueteltujen mikroaaltoastioiden
kohdalla.

Keittoastia/materiaali

SiEl
r%,

AR
vV X X
vvv

Uunin kestava lasi ja posliini, jossa
ei ole metalliosia

Uuniin sopimaton lasi ja posliini il-
man metallikoristeita

Uunin-/pakastuksenkestéva lasi ja
lasikeramiikka

Uuninkestavat keraamiset ja sa-
viastiat, joissa ei ole kvartsia tai
metalliosia tai metallia sisaltavia la-
sitteita

VAAY,

Keraamiset, posliini- ja saviastiat,
joissa on lasittamaton pohja tai pie-
nia reikia (esim. kahvoissa)

X X X
Vv X

Kuumuutta enintdan 200 °C kesta-
va muovi




5@
Keittoastia/materiaali E,E

1

v X X

Pahvi, vain paperi

v X X

Kelmu

Mikroaaltouunin muovikelmu

v v X

Metalliset paistovuoat (esim. emali,
valurauta)

X X X

Paistovuoat, mustalakatut tai siliko-
nipinnoitetut

X X X

X X X

Leivinpelti

v vV

Paistoritila

1) Keittoastiat ja materiaalit koskevat myds toiminto-
ja: Perinteinen ruoanvalmistus + mikroaalto, Grilli +
mikroaalto. Lue lisda kohdasta Paivittéinen kaytto,
Asetus: Avustava ruoanvalmistus.

6.5 Tehoasetukset
Alla olevat tiedot ovat vain ohjeellisia.

7. HUOLTO JA PUHDISTUS

7.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

« Kayta puhdistusliuosta metallipinnoille.

+ Kéyta valmistajan suosittelemaa
nestemaista kalkinpoistoainetta
kalkkijagdmien puhdistukseen.

» Ala sailyta ruokaa laitteessa yli
20 minuuttia.

» Lisavarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

7.2 Uunipeltien kannattimien irrotus
1. Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt.

8. VIANMAARITYS

Jos et itse |0yda ratkaisua, ota yhteys jalleen-
myyjaan tai valtuutettuun huoltopalveluun.
Huollon tiedot on merkitty etukehyksessa ole-
vaan arvokilpeen. Se nakyy, kun luukku ava-
taan. Ala poista arvokilpea.

Jos naytdssa nékyy jokin muu kuin tassa tau-
lukossa kuvattu virhekoodi, kytke asuinraken-
nuksen sulake pois paalta ja uudelleen paalle
ja kaynnista laite uudelleen. Jos virhekoodi

800-1000 W
* Nesteiden lammitys
600-700 W

* Riisin haudutus
* Vihannesten kypsyttaminen
* Popcorn

400-500 W

* Yhden lautasen aterioiden [Ammitys
« Pataruoan haudutus
« Pakastettujen valmiiden aterioiden sulatus

300 W

« Arkalaatuisten ruokien kypsennys/
lammitys

* Vauvanruokien l[ammitys

* Ruoanlaiton jatkaminen

100-200 W

* Leivan, hedelmien, kakkujen,

leivonnaisten, juuston, voin, lihan ja kalan

sulatus

Suklaan ja voin sulatus

2. Veda kannattimia varovasti ylospain
etummaisesta kiinnikkeesta.

3. Veda kannattimet takasalvasta ulos.

4. Aseta kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoonsa. Toista vaiheet
painvastaisessa jarjestyksessa.

Jos mukana toimitetaan teleskooppikiskot,
kiinnitystappien on osoitettava eteenpain.
7.3 Lampun vaihtaminen

Vain huolto voi vaihtaa lampun. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltokeskukseen.

tulee uudelleen nakyviin, ota yhteytta valtuu-
tettuun huoltopalveluun.

Et voi kdaynnistaa tai kayttaa laitetta. — Lai-
tetta ei ole kytketty sdhkdverkkoon tai se on
kytketty vaarin.

Laite ei kuumene.

* Lukko on aktivoitu.
« Automaattinen virrankatkaisu on paalla.
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Lamppu ei toimi. — Lamppu on palanut.
Lamppu on vaihdettava. Ota yhteytta valtuu-
tettuun huoltoliikkeeseen.

9. ENERGIATEHOKKUUS

9.1 (EU) N:0 2023/826 mukaiset
tietovaatimukset

Virrankulutus valmiustilassa 0,8 W

Virrankulutus verkon valmiustilassa 2,0 W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta
se voi saavuttaa automaattisesti so- 20 min
pivan pienen virrankulutuksen

Laite on testattu seuraavien standardien mu-
kaan: EN 50564, EN 63474.

Katso ohjeet langattoman verkkoyhteyden
kytkemisesta kayttoon ja pois kaytdsta luvus-
ta Ennen ensikayttoa.

9.2 Energiansaastovinkkeja

» Pida luukku suljettuna kypsennyksen
aikana ja valta sen toistuvaa avaamista.

» Pida luukun tiiviste puhtaana ja varmista,
etta se on hyvin kiinni paikoillaan.

+ Kéayta metallista tai tummaa,
heijastamatonta keittoastiaa (vain silloin,
kun kaytat muuta kuin
mikroaaltouunitoimintoa).

» Ala kayta esilammitysta, ellei sita tarvita.

+ Pida mahdollisimman vahan taukoa eri
ruokien paistamisen valilla.

» Jos mahdollista, kayta kiertoilmatoimintoja
energian saastamiseksi.

» Kayta jaannoslampoa ruoan lampimana
pitdmiseen. Laske laitteen ldmpdtila

Naytossa nakyy "00:00". — On ollut séhko-
katko. Aseta kellonaika.

minimiin 3-10 min ennen kypsennysajan
paattymista.

«  Sammuta lamppu ruoanlaiton aikana, ellet
tarvitse sita.

« Kostea kiertoilma (vain tietyissa malleissa)
— tdman toiminnon avulla on maéaritetty
energiatehokkuusluokka ja
ekosuunnitteluvaatimusten mukaisuus
(standardien EU 65/2014 ja EU 66/2014
mukaisesti). Testausstandardit: IEC/EN
60350-1. Uunin luukun on oltava kiinni
ruoanlaiton aikana, jotta toiminto ei
keskeytyisi ja uunin energiatehokkuus olisi
mahdollisimman suuri. Kun tdma toiminto
on kaytdssa, lamppu sammuu
automaattisesti. Joissakin malleissa se
kestaa 30 s.

« Jos mahdollista, kytke Wi-Fi pois paalta
energian saastamiseksi. Lue lisaa
kohdasta Ennen ensikayttoa.

¢ Laite sammuu turvallisuussyista
automaattisesti tietyn ajan kuluttua, jos
uunitoiminto on paalla eika asetuksia
muuteta. Jos aiot kayttédd uunitoimintoa
automaattisen virrankatkaisuajan ylittavan
ajan, aseta kypsennysaika.

- 12,51:30-115°C
- 8,5t:120-195°C
- 5,51:200-245 °C
— 3t:250-max °C

10. YMPARISTONSUOJELUNAKOKOHTIA

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

L/:X Kierrata pakkaukset viemalla ne asian-
mukaiseen kierratysastiaan. Auta suojele-
maan ymparistda ja ihmisten terveytta kierrat-
tamalla sahko- ja elektroniikkaromu. Ala havi-
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té symbolilla merkittyja laitteita E kotitalous-
jatteen mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyslaitokseen tai ota yhteytta kunnan vi-
rastoon.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les ngye gjennom de vedlag-
te instruksjonene far du mon-
terer og bruker produktet.
Produsenten er ikke ansvarlig
for personskader eller andre
skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Instruk-
sjonene ma alltid oppbevares
pa et trygt og tilgjengelig sted
for fremtidig behov.

1.1 Sikkerhet for barn og
sarbare mennesker

» Dette produktet kan brukes
av barn fra 8 ar og oppover
og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mang-
lende erfaring og kunnskap,
dersom de far tilsyn eller in-
struksjoner om bruken av
produktet pa en sikker ma-
te, og forstar farene som er
involvert. Barn under 8 ar
0g personer med svaert om-
fattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma
holdes pa avstand fra pro-

duktet med mindre de er
under tilsyn til enhver tid.
Barn bgr veere under opp-
syn for a sikre at de ikke le-
ker med produktet og mobi-
lenheter med appen.
Oppbevar emballasje util-
gjengelig for barn og kast
den pa forsvarlig mate.
ADVARSEL: Produktet og
tilgjengelige deler blir var-
me under bruk. Hold barn
og kjeeledyr unna under
bruk og avkjgling.

Aktiver barnesikringsenhe-
ten, hvis tilgjengelig.

Barn ma ikke rengjgre eller
vedlikeholde produktet uten
tilsyn.

1.2 Generell sikkerhet

Dette produktet skal kun
brukes til matlaging.

Dette produktet er beregnet
for bruk innendgars.

Dette produktet kan brukes
pa kontorer, hotellrom og
tilsvarende gjesterom hvor
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slik bruk ikke overstiger
gjennomsnittlig bruksniva
for husholdninger.

Bruk ikke produktet fgr du
installerer det i en innebyg-
get enhet.

Trekk stapselet ut av stik-
kontakten fgr du utferer
vedlikehold.

Huvis tilfarselsledningen er
skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert
servicesenter eller tilsva-
rende kvalifisert personell
for a unnga elekitrisk fare.
ADVARSEL: Sgrg for at
produktet er slatt av far du
bytter lampen for a unnga
fare for elektrisk stgat.
ADVARSEL.: Produktet og
tilgjengelige deler blir var-
me under bruk. Veer forsik-
tig sa du ikke bergrer var-
meelementene eller pro-
duktrommets overflate.
Bruk alltid grillvotter til a
fierne eller sette inn tilbehar
eller ovnsutstyr.

Ikke aktiver mikrobglge-
funksjonen nar produktet er
tomt for & unnga elektrisk
overslag.

Ikke bruk metallbeholdere
til mat og drikke i mikrobgl-
geovn med mindre produ-
senten angir det.
ADVARSEL: Hvis dgren el-
ler derpakningene er ska-
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det, ma du ikke bruke pro-
duktet for det er reparert av
en kvalifisert fagperson.
ADVARSEL: Kun en kvalifi-
sert fagperson kan utfgre
service eller reparasjoner
som innebaerer fjerning av
deksler som beskytter mot
eksponering for mikrobal-
geenergi.

ADVARSEL.: Ikke varm opp
vaesker eller mat i forsegle-
de beholdere for a forhindre
eksplosjoner.

Bruk kun redskaper som
egner seg til mikrobalgeov-
ner.

Folg med pa produktet nar
du varmer opp mat i plast-
eller papirbeholdere for a
forhindre antennelse.
Produktet er beregnet for
oppvarming av mat og drik-
ke. Tarking av mat eller
kleer og oppvarming av var-
meputer, tafler, svamper,
fuktige kluter og lignende
kan fare til risiko for skade,
antenning eller brann.

Hvis det oppstar rgyk, ma
du sla produktet av, trekke
ut stgpselet og holde daren
lukket for a kvele eventuelle
flammer.

Drikker som varmes opp i
mikrobglgeovnen kan med-
fare forsinket koking. Veer



forsiktig nar du handterer
beholderen.

* Rar eller rist innholdet i ta-
teflasker og krukker med
babymat, og sjekk tempera-
turen fgr innholdet spises
for a unnga brannskader.

* lkke varm opp egg i skallet
eller hele hardkokte egg, da
de kan eksplodere, selv et-
ter at oppvarming i mikro-
balgeovn er avsluttet.

 For a fjerne ovnsstigene,
ma du forst trekke dem ut i
front og siden i bakkant.
Monter brettstigen i motsatt
rekkefalge.

* Rengjgr produktet regel-
messig og fjern eventuelle
matrester.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en kvalifi-
sert person.

Fjern all emballasje.

» |kke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

Veer forsiktig nar du flytter produktet, da
det er tungt. Bruk alltid vernehansker og
sikkert fottay.

+ Ikke dra eller lgft produktet etter
handtaket.

 Installer produktet pa et trygt og egnet
sted som oppfyller monteringskrav.

+ Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

* For montering av produktet, sgrg for at det
er i vater og at deren apner seg uten
hindringer.

* |kke bruk damprengjaring til
a rengjgre produktet.

* |kke bruk skurende rengjg-
ringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a
rengjere glassdgren, da
dette kan ripe opp glasset
og fare til at glasset blir
matt.

* Unnlatelse av a holde pro-
duktet rent kan fgre til for-
ringelse av overflaten som
kan pavirke levetiden il
produktet og muligens fare
til en farlig situasjon.

* Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/N\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stot.

» Alle elektriske tilkoblinger ma utfgres av
en kvalifisert elektriker.

» Sgrg for at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

* Produktet ma jordes. Bruk alltid en korrekt
montert, jordet stikkontakt.

* Bruk ikke multi-plugg-adaptere og
skjateledninger.

* Unnga skade pa stikkontakt og kabel. Hvis
utskifting er ngdvendig, ma det gjgres av
vart autoriserte servicesenter.

» Stremledningene ma ikke bergre eller
komme nzer deren pa produktet eller
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nisjen under, spesielt ikke nar det er i bruk
eller nar dgren er varm.

+ Stetbeskyttelse av stramfarende og
isolerte deler ma festes sikkert og skal
ikke kunne fiernes uten verktgy.

» Ikke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Serg for tilgang til
kontakten etter installasjon.

 Huvis stikkontakten er lgs ma den ikke
benyttes.

 Ikke koble fra produktet ved a trekke i
strgmledningen. Trekk alltid i selve
stapselet.

» Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fiernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

» Den elektriske installasjonen ma ha en
isolasjonsanordning som kobler produktet
fra stramnettet ved alle poler, med en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

» Produktet leveres med stapsel og
stremledning.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og elektrisk
stat eller eksplosjon.

* Produktspesifikasjonene ma ikke endres.

» Sgrg for at ventilasjonsapningene ikke er
blokkert.

» |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

» Sla av produktet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner deren pa
produktet under drift, da varm luft og
brennbare blandinger fra
alkoholingredienser kan frigjgres.

 Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det kommer i kontakt med vann.

 |kke belast deren nar den er apen.

» Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Hold gnister og apen ild vekk fra produktet
nar deren er apen.

» |kke plasser brennbare produkter i
naerheten av produktet.

» |kke del WiFi-passordet ditt.

 Bruk ikke mikrobglgeovn-funksjonen til &
forvarme produktet.

/N\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

» For a forhindre skade pa emaljen:

— Ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnsrommet.
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— ikke tam vann direkte inn i det varme
produktet.

— lkke la fuktige retter og mat bli
liggende i produktet etter tilberedning.

— Veer forsiktig nar du fierner eller
installerer tilbehgr.

» Misfarging av emalje eller rustfritt stal
pavirker ikke produktets ytelse.

* Bruk en dyp form til fuktige kaker, da
fruktsafter kan forarsake permanente
flekker.

» Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet eller anbefalt av produsenten.

« Tilbered alltid med produktets dar lukket.

* Hvis produktet er installert bak et
mebelpanel ma du ikke lukke panelet
under bruk eller far produktet er helt
avkjglt for & forhindre varme- og
fuktskader.

* Angaende lyspaeren(e) i dette produktet
og reserve-lyspeerene som selges
separat: Disse lampene er ment & motsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, for eksempel
temperatur, vibrasjon, fuktighet, eller er
ment & signalisere informasjon om
produktets driftsstatus. De er ikke ment &
brukes i andre bruksomrader og egner seg
ikke til rombelysning.

* Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

e Bruk kun lamper med de samme
spesifikasjonene.

» Kontakt et autorisert servicesenter for &
reparere produktet. Bruk kun originale
reservedeler.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.

» Sla av og koble fra produktet far
vedlikehold.

» Serg for at produktet er kaldt for & unnga
glassbrudd. Hvis dgrglassene er skadet,
kontakt et autorisert servicesenter for
erstatning.

* Rengjgr og terk produktet, ovnsrommet og
tilbeharet etter hver bruk for a forhindre
dampkondensasjon, korrosjon og
overflateforringelse.

» Kontroller produktet regelmessig for tegn
pa forringelse som kan gjere det uegnet
for kontakt med mat, for eksempel
sprekker, blemmer, avskalling, krymping,
klebrighet, korrosjon eller andre synlige
endringer i tekstur eller utseende. Fglg



rengjgrings- og pleieinstruksjonene for a
unnga forverring.

Fett og matrester i produktet kan forarsake
brann og elektrisk overslag nar
mikrobglgefunksjonen er i bruk.

Bruk en mikrofiberklut, varmt vann og
ngytrale rengjgringsmidler for rengjering
av produktet og tilbehgret. Ikke bruk
slipende produkter, lgsemidler, skarpe
gjenstander eller metallgjenstander.
Falg sikkerhetsinstruksjonene pa
emballasjen nar du bruker ovnsspray.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

LI

O 0

ey

==

Betjeningspanel

Bryter for ovnsfunksjoner
Display

Betjeningsbryter
Varmeelement
Mikrobglgegenerator
Lampe

Vifte

Hyllestatte, avtakbar
Hyllenivaer

E

zmﬁma

EEENREOENE

3.2 Betjeningspanel

QD Trykk for a stille inn timerfunksjoner.

P Trykk for & stille inn: Hurtigoppvar-
ming.

2 Trykk for & sl& produktets lampe pa og
av.

WATT Trykk for a stille inn: Mikrobglgeeffekt.

2.5 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

« Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

* Koble produktet fra
hovedstrgmforsyningen. Kutt sa den
elektriske ledningen og kast den pa
forsvarlig mate.

OK Trykk for & bekrefte valget.

Displayindikatorer

Produktet er last.

Undermeny: Assistert matlaging.

Undermeny: Innstillinger

Mikrobglgefunksjonen er aktivert.

Varselur er aktivert.

DD if|& X B

Tilberedningstid er aktivert.

%
=
o
o

Utsatt start er aktivert.

Tidteller er aktivert.

DINCIC

WiFi er aktivert.

Fjernkontroll er aktivert.

vD)

Fremdriftslinje — indikerer visuelt nar
produktet nar den innstilte temperatu-
ren eller nar tilberedningstiden er
over.

For a sla pa produktet:
1. Trykk pa bryterne. Bryterne kommer ut
(bare utvalgte modeller).

2. Drei bryteren for ovnsfunksjonene for a
velge funksjon:

3. Drei kontrollbryteren for a justere
innstillinger.

Drei bryteren for varmefunksjoner til av-posi-
sjon 0 for a sla av produktet.
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4. FOR FORSTEGANGS BRUK

4.1 Klokkeinnstilling.

Etter forste tilkobling til strem, vent til display-
et viser: "00:00" eller "12:00" (avhengig av
modell).

1. Drei pa kontrollbryteren for & stille tiden.

2. Trykk pa OK.

4.2 Innledende forvarming og

rengjoring

1. Forvarm det tomme produktet for a fierne
eventuell lukt. Ventiler rommet.

2. Fjern alt tilbehar og hyllestatter.

3. Still inn hver funksjon pa
maksimumstemperatur og la produktet

veere pa i angitte tidsperioder: = 1t,
15 min, 15 min. Se Daglig bruk.
4. Sla av produktet og la det avkjgle seg.

5. Rengjgr med en mikrofiberklut, varmt
vann og mildt vaskemiddel. Sett tilbehgr
og hyllestatter tilbake pa plass.

4.3 Tradles tilkobling

For a koble til produktet trenger du:

» Tradlgst nettverk med internettforbindelse.
» Mobilenhet koblet til det samme tradlagse
nettverket.

1. Skann QR-koden pa baksiden av
bruksanvisningen for & laste ned appen.
Du kan ogsa laste ned appen direkte fra
appbutikken.

2. Fglg appens instruksjoner for
introduksjon.

5. DAGLIG BRUK

5.1 Varmefunksjoner
Standard ovnsfunksjoner

3. Drei bryteren for varmefunksjonene for &
velge =.

4. Drei kontrollbryteren for & velge {0 /
WiFi. Sla den av eller pa. Se Daglig bruk,
Endring: Innstillinger.

WiFi er slatt pa som standard. Se pa Ener-
gieffektivitet, Energisparingstips.

(® Av sikkerhetsgrunner slar ekstern drift
seg av automatisk etter 24 t. Gjenta intro-
duksjonen om ngdvendig.

2.4 GHz WLAN
Frekvens

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protokoll 802.11g/in OFDM
Maks effekt EIRP <20 dBm (100 mW )
WiFi-modul NIUS-50

4.4 Programvarelisenser

Programvaren i dette produktet inneholder
komponenter som er basert pa gratis pro-
gramvare med apen kildekode. Electrolux an-
erkjenner bidraget fra den apne programva-
ren og robotsamfunnene til utviklingsprosjek-
tet.

For a fa tilgang til kildekoden til disse kost-
nadsfrie programvarekomponentene med
apen kildekode og med lisensvilkar som kre-
ver publisering, samt for a se fullstendig infor-
masjon om opphavsrett og gjeldende lisen-
svilkar, ga til: http://electrolux.opensoftware-
repository.com (mappe NIUS).

Gratinering med vifte: Steke kjott,
¥} bruning

Varmluft: Tilberedning, merhet, tar-
king

\Z] Over- og undervarme: Tradisjonell
steking

Pizzafunksjon: Lage pizza
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Mikrobglgeovnfunksjoner

Tining: Tining av ulike mattyper, effekt-
= omrade: 100-200 W

Gjenoppvarming: Oppvarming av for-
¥ handslagde maltider, effektomrade:
300-700 W

@ Mikrobglge: Oppvarming, matlaging,
effektomrade: 100-1000 W

Mikrobglgeovnens kombifunksjoner

_  Grill + varmluft + mikrobglge: Steking
[B7 av store stykker og lage gratenger, ef-
fektomrade: 100-400 W.

= Varmluft + mikrobelge: Baking, effekt-
& omrade: 100-400 W.

Lampen kan sla seg av automatisk ved en
temperatur under 80 °C ved enkelte ovns-
funksjoner.

Det er ytterligere ovnsfunksjoner tilgjengelig
under Assistert matlaging. Se Daglig bruk ,
undermeny: Assistert matlaging.

5.2 Innstilling: Varmefunksjoner

1. Vri pa knappen for varmefunksjonene for
a velge en oppvarmingsfunksjon.

2. Vri kontrollbryteren for a sette
temperaturen.

3. Trykk pa OK.

¥ Hurtigoppvarming — trykk og hold for a for-
korte oppvarmingstiden. Den er tilgjengelig
for enkelte ovnsfunksjoner. Viften kan sla seg
pa automatisk.

5.3 Timer
1. Vri pa bryterne for a velge varmefunksjon
og angi temperatur ved behov.

2. Trykk pa O til displayet viser gnsket
timerfunksjon:

[ varselur: For 4 stille inn nedtelling. Nar ti-
meren er ferdig hgres et lydsignal.

% Tilberedningstid"): For & stille inn nedtel-
ling. Nar nedtellingen er ferdig, heres lydsig-
nalet og tilberedningen stanser.

@ Utsatt start?: For 4 utsette starten og/
eller slutten pa tilberedningen.

3. Drei pa kontrollbryteren for a stille tiden.

4. Trykk pa OK.

5. Nar tiden er ute, trykk pa OK og vri
bryterne til av-posisjon, om ngdvendig.
5.4 Innstilling:
Mikrobglgeovnfunksjoner/
Mikrobglgeovnens kombifunksjoner

Mikrobglgekombifunksjoner kombinerer stan-
dard ovnsfunksjoner med mikrobglgeboost
for a forkorte tilberedningstiden og forbedre
tilberedningsresultatene.

1. Fjern alt tilbehgr, bortsett fra risten.
2. Sett maten inn i produktet.

3. Vri knappen for varmefunksjonene for a
velge funksjonen:

Mikrobglgeovnfunksjoner: Displayet viser: va-
righet og mikrobglgeeffekt.
Mikrobglgeovnens kombifunksjoner: Display-
et viser temperatur/mikrobglgeeffekt.

4. Trykk pa OK for & starte med
standardinnstillingene.

5. Drei pa kontrollknotten for a justere
varighet/temperatur. Trykk pa OK.

6. Trykk pa WATT og drei pa
kontrollknotten for & endre
mikrobglgeeffekten. Trykk pa OK.

Du kan justere innstillingene under tilbered-
ning.

Hvis du apner deren, stopper mikrobglge-
funksjonen. Lukk dgren for a starte den igjen.

Trykk pa OK.

5.5 Angi: Meny =

Apne menyen for & fa tilgang til ytterligere
ovnsfunksjoner, Assistert matlaging-retter og
innstillinger.

=

1. Drei bryteren for ovnsfunksjonene til = .
Displayet viser % @

2. Drei kontrollbryteren og velg ikonet for &
ga inn i undermenyen. Trykk pa OK.
5.6 Innstilling: Assistert matlaging

%
Assistert matlaging undermenyen bestar av

et sett ekstra varmefunksjoner og program-
mer som er utformet for spesielle retter. Pro-

1) Denne funksjonen er bare tilgjengelig for: Varmiuft, Over- og undervarme, Gratinering med vifte, Pizzafunk-
sjon, Grill + varmluft + mikrobglge, Varmluft + mikrobglge.

2) Denne funksjonen er bare tilgjengelig for: Varmluft, Over- og undervarme, Gratinering med vifte, Pizzafunk-

sjon.
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grammer starter med en passende innstilling.
Du kan justere tiden, temperaturen og om til-
gjengelig, mikrobglgeeffekten, under tilbered-
ning.

=

1. Vri knotten for varmefunksjoner til = .

2. Vri pa kontrollknotten for a velge .
Trykk pa OK.

3. Drei pa kontrollknotten for & velge en
funksjon (F1 —F ...) eller en rett (P1 -

P...). Trykk pa OK.

4. Drei kontrollbryteren for & justere vekten.
Alternativet er tilgjengelig for utvalgte
retter. Trykk pa OK.

5. Plasser maten inne i produktet. Trykk pa
OK

6. Nar funksjonen avsluttes, kontroller at
maten er klar. Forleng tilberedningstiden
etter behov.

Undermeny: Assistert matlaging

Displayet viser F og et nummer pa funksjo-
nen som du kan kontrollere i tabellen.

Grill: Slik griller du tynne matstykker

F og rister bragd.

-

F2 Undervarme: For a bake kaker med
sprg bunn og for & hermetisere.

Frossen mat: For & gjere halvfabrika-
F3 ta og hurtigmat (f.eks. pommes frites,
potetbater og varruller) sprgere.

Over-/undervarme + mikro: Baking
Fa ©°9 steking av mat pa én brettplasse-

ring. Funksjonen med MW boost, ef-

fektomrade: 100-400 W.

Grill + mikrobelge: For a grille og bru-

F5 he mat pa én hylleposisjon. Funksjon
med MW boost, effektomrade: 100 -
400 W.

Bildetekst

Vektjustering tilgjengelig.

Funksjon med mikrobglgeeffekt. Bruk
mikrobglgeovnsikkert tilbehar.

Forvarm produktet fer du starter tilbe-
redningen.

(=] [ | O

[=] Brettheyde. Se Produktbeskrivelse.

P1 Roasthift,  1000-1500¢;4-6
cm tykk
pp Roastbiff,  [E]1; stekebrett
medium Stek kjgttet i et par mi-
: nutter i en varm panne.
P3 ggdatStslz:efIEt Sett inn i produktet.
Biff, medium. 150 - 300 g per stykke;
3 cm tykk
P4 [H2; stekebrett
Stek kjgattet i et par minutter i en varm
panne. Sett inn i produktet.
Oksestek / braisert oksekjott (hoy-
rygg, tykk flankestek) 1500-2000 g
P5 2; ovnspanne pa rist
Stek kjottet i et par minutter i en varm
panne. Tilsett veeske. Sett inn i pro-
duktet.
Roastbiff,
P6  odh 1000 - 1500 g; 4 - 6
cm tykk
P7 Roa§tb|ff1, [=14; stekebrett
medium ") Stek kjottet i et par mi-
: nutter i en varm panne.
pg Roastbiff, 4 Settinniproduktet.
godt stekt "
P9 Filet,red”  800-1000g;5-6cm
Filet, medi- A<
P10 um? E 2; stekebrett
Stek kjottet i et par mi-
Filet, godt nutter i en varm panne.
P11 stekt? Sett inn i produktet.
Kalvekjsatt (f.eks. skulder), 800-1500
g; 5-6 cm tykk
|:| E| 1; keramikk- eller glassform pa
P12 rist
Stek kjottet i et par minutter i en varm
panne. Tilsett veeske. Sett inn i pro-
duktet.
Svinestek (f.eks. nakke eller skulder)
P13 1500 - 2000 g
@ B 1; keramikk- eller glassform pa
rist
P14 Pulled pork , 1500 - 2000 g "

1; keramikk- eller glassform pa rist
Svinekam, fersk, 1000 - 1500 g; 6 - 7
cm tykk

P15 E] 1; keramikk- eller glassform pa rist

Stek kjottet i et par minutter i en varm
panne. Sett inn i produktet.

Displayet viser P og et nummer pa retten
som du kan kontrollere i tabellen.

40 NORSK




P16

Spareribs, 2000-3000 g; bruk ra, 2-3
cm tynn

E 2; stekebrett

P31

Eplepai, 1000 - 1200 g
1; pai-form pa rist

P17

Lammelar med bein, 500 - 1000 g; 7 -
9 cm tykk

1; keramikk- eller glassform pa rist
Stek kjottet i et par minutter i en varm
panne. Tilsett vaeske. Sett inn i pro-
duktet.

P32

Brownies, 1000 g deig
E 2; gryte parist

P33

Muffins, 10 til 20 stykker

E E‘ 2; stekebrett

P18

Kylling, hel 1000 - 1400 g

1; rist med brett plassert midt
pa bunnen av ovnsrommet
Plasser kyllingen direkte pa risten med
brystsiden ned. Etter 30 min, snu kyl-
lingen opp ned.

P34

Formkake, 1000 g deig
1; bredform pa rist

P35 E

Bakte poteter, 1000 g ferske poteter
2; stekebrett

P19

Kylling, halv, 500 - 800 g
1; stekebrett

P36

Klgfter, 750-1000 g ra poteter

E E 2; stekebrett kledd med bake-
papir

P20

Kyllingbryst, 180-250 g per stykke

2; gryte parist
Stek kjottet i et par minutter i en varm
panne. Sett inn i produktet.

P37

Grillede gronnsaker, 1000 - 1500 g
1; stekebrett kledd med bakepapir

P21

Kyllinglar, ferske, 250 - 350 g
E 1; stekebrett

P38

Kroketter (frosne) 500 - 750 g

2; stekebrett kledd med bake-
papir

P22 (1]

And, hel, 1500 - 2500 g

1; stekebrett
Snu anden etter halve steketiden.

P39 (1] [&

Pommes frites (frosne), 750 g

2; stekebrett kledd med bake-
papir

P23

Gas, bryst, 350 - 500g
1; keramikk- eller glassform pa rist

P40

Lasagne med tgrre pastaplater, 1000 -
1500 g

El 1; gryte pa rist

P24

Kjattpudding, 1000 - 1500 g
1; bredform pa rist

P41

Potetgrateng (ra poteter) 1000 - 1500

9
@ El 1; gryte pa rist

P25

Kjottpudding, Leberkéase, 750 - 1000

%‘ 1; bredform pa rist

P42 (1] [3]

Pizza fersk, tynn bunn

1; stekebrett kledd med bake-
papir

P26

Fisk, hel, grillet, 500-1000 g per fisk
1; stekebrett

P27 [3] E

Fiskefilet, 150 - 300 g

2; keramikk- eller glassform pa
rist

P43 []

Pizza fersk, tykk bunn

1; stekebrett kledd med bake-
papir

P44

Quiche lorraine, 4,5 cm tykk
1; springform pa rist

P28

Ostekake, 2000 - 3000 g
E 2; stekebrett

P29

Eplekake, tildekket, 1000 - 1500 g
2; paiform pa rist

P30

Epleterte, 1000 - 1500 g
E 2; terteform pa rist
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Baguette / ciabatta / lyst bred, 600 -
P45 800 g fersk deig

E E 2; stekebrett kledd med bake-

papir

Fullkornbred / rugbred / merkt bred,

1000 g fersk deig

P46 E 1; stekebrett kledd med bake-
papir

1) Steking ved lav tem-
peratur.

5.7 Endring: Innstillinger {0}

1. Vri bryteren for varmefunksjoner til =,

2. Vri pa kontrollbryteren for & velge {03,
Trykk pa OK.

3. Drei kontrollbryteren for a velge
innstilling. Trykk pa OK.

4. Drei kontrollbryteren for a justere verdien.

Trykk pa OK.

5. Drei bryteren for ovnsfunksjoner til av-
posisjonen for & ga ut av Meny.

Undermeny: Innstillinger

Innstilling Verdi

01 Tid pa dagen Endre

02 Skjermlysstyrke 1-5

1 - Pip, 2 - KIikk,
03 Tastelyder 3-Lydav
04 Summervolum 1-4
05 Tidteller Pa/Av
06 Lys Pa/Av
07 Hurtigoppvarming Pa/Av
08 WiFi Pa/Av
Automatisk fjern- :
09 kontroll Pa/Av
10 Glem nettverk Ja/ Nei
Aktiveringskode:
11 Demomodus 2468
Programvarever-
12 sjon Kontroller
13 Tilbakestill alle inn- Ja/Nei

stillinger
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5.8 Sperre &

Denne funksjonen forhindrer utilsiktede en-
dringer av produktets funksjoner.

Nar den aktiveres mens produktet er i bruk,
laser den kontrollpanelet, og gjeldende matla-
gingsinnstillinger fortsetter uten avbrudd.

Nar den er aktivert mens produktet er av, hol-
der den betjeningspanelet last, slik at produk-
tet ikke kan slas pa utilsiktet.

O OK - trykk og hold inne for 4 sla
funksjonen av og pa.

Det hares et lydsignal. EI blinker 3 ganger
nar lasen er aktivert.

5.9 Tilbehor

gig av modell. Skann QR-ko-

den for a sjekke hvordan du

bruker tilbehgr som fglger

ir  med produktet. Du kan be-

e stille valgfritt tilbehaer sepa-
rat. Kontakt din lokale leve-

randgr for mer informasjon.

Bruk bare egnede kokekar og materialer. Se
kapittel Rad og Tips, Egnede kokekar og ma-
terialer for mikrobglgeovn.

En liten fordypning pa toppen eker sikkerhe-
ten og gir vippebeskyttelse. Kanten rundt ri-
sten forhindrer at kokekar sklir av risten.

Sett inn tilbehgret (rist/brett) mellom styre-
skinnene pa hyllestgtten. Sarg for at hyllen
bergrer baksiden av ovnsinterigret, og at bei-
na peker nedover.

— =

Hvis brettet har en skraning, plasser den mot
baksiden av ovnens interigr.

Hvis risten din har et trinn, plasser den mot
fronten av innsiden av ovnen.

Hvis det er en inskripsjon pa tilbehgret, sgrg
for at den vender mot deg.



Hvis du bruker et brett med hull, plasser bret-
tet/pannen under for & samle opp dryppende
vaesker.

6. RAD OG TIPS

6.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av oppskrif-
tene og kvalitet og mengde ingredienser som
brukes. Hvis du ikke finner opplysningene for
en bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt
i en tilsvarende rett.

Tilberednings- og bakeprosesser er kun eg-
net pa ett niva.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.
Symboler som brukes i tabellene:

B B C O ®

Eplepai

C 1 170  65-75 3) )

1 170  57-67 3)4)
Ristet brad

F1 2 230 7-12 3)2)5)

1) Plasser stekebrettet med skrakanten mot vendt
bakover inne i ovnen. Det ma bergre viftedekselet.

= Mattype 2) Forvarm produktet til den innstilte temperaturen er

— nadd. Ikke bruk funksjonen: Hurtigoppvarming.

Varmefunksjon 3) Bruk rist.

P 4) 2 former plassert diagonalt (@ 20 cm). Den til hgy-

C Temperatur re skal plasseres mer foran enn den til venstre.

— 5) | henhold til: IEC 60350-1:2016 og IEC

Fowsk Mikroeffekt (W) 60350-1:2023.

E  Hylleniva Mikrobglge- og mikrobglge-kombi-
funksjoner

(D  Tilberedningstid (min) Tester i henhold til EN 60705, IEC 60705.

@ Tilleggsinformasjon: |E| @R °C @ @

6.2 Informasjon for testinstitutter

Baking pa ett niva
Tester i henhold til EN 60350-1, IEC 60350-1.

B BH C O ®

Smakaker, 20 stk. per stekebrett

O 2 150 18-28 1)2)

2 150  18-28 1)2)
Fettfritt formkake

O 1 170  25-35 3)2)

1 170  28-38 3)2)
Mgrdeigkjeks

C 2 140 28-38 1)2)

2 140 25-35 1)2)

Formkake

E 1 500 - 8-10 12
Kjottpudding

= 1 300 - 30-35 123
Egg Royale for supper

= 1 400 - 18-23 14
Tining av kjgttdeig (500 g)

= 1 200 - 7-8 1)5)
Myk Kake

F4 1 200 170 22-27 N4
Potetgrateng

B 1 200 180 35-40 16

Kylling (1100 g)
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B B« C O ®

H & °C O ®
57 200 30

1 200 1)7)
- 18-23

Frossen pizza

F4 1 200 210 12-16 7) 1)

1) Bruk rist. Det ma bergre viftedekselet.

2) Snu beholderen en halv runde, halvveis gjennom
tilberedningstiden.

3) Bruk MW-egnet plastfolie under tilberedning. Prikk
plastfolien flere ganger for tilberedning.

4) Ikke snu maten under matlagingen.

5) Snu kjottet opp ned over den lengste siden, én
gang etter en tredjedel og en gang til etter to tredje-
deler av tilberedningstiden.

6) Snu beholderen en kvart runde med klokken, halv-
veis gjennom tilberedningstiden.

7 Legg en tallerken i bunnen av ovnen. Plasser kyl-
lingen direkte pa risten med brystsiden ned. Snu kyl-
lingen opp ned etter 30 min og endre varmefunksjo-
nen til: Gratinering med vifte.

Flere oppskrifter

B B« C O ®

Marengs

B2 2 - 100 90-180 123

2 - 100 90-180 123
Scones

O 3 - 20 11-13 13

3 - 190 10-12 13
Kylling

1 - 200 65-75 M4
Popcorn

% - 700 - 3-4 5) 6)
Tallerkenmaltider, avkjglt (1 porsjon)

@ 1 500 - 7-9 7) 8) 9)
Veesker i babyflasker

E - 1000 - 0,5 10)
Frossen lasagne (400 g)

B 1 100 210 23-28 N1
Frossen lasagne (600 g)

F4 1 200 190 48 - 53 1)
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1) Bruk stekebrettet med skrakanten mot baksiden
av innsiden av ovnen.

2) Bruk bakepapir.

3) Forvarm produktet til den innstilte temperaturen er
nadd. Ikke bruk funksjonen: Hurtigoppvarming.

4) Legg kyllingen med brystsiden ned. Snu den opp
ned halvveis inn i tilberedningstiden.

5) Bruk et flatt keramisk fat pa bunnen av ovnsrom-
met.

6) Posen skal tas ut av produktet nar kjernene slutter
a poppe.

7) Bruk rist. Det ma berere viftedekselet.

8) Dekk maten med et plastlokk som taler oppvar-
ming i mikrobglgeovn.

9) Snu beholderen en halv runde, halvveis gjennom
tilberedningstiden.

10) plasser flasken midt i bunnen av ovnsrommet
uten & bruke tilbehgor.

1) |kke snu maten under matlagingen.

6.3 Anbefalinger for
mikrobglgeovnen

Plasser maten midt pa risten. Bruk farste hyl-
leniva.

Snu eller rgr i maten halvveis i tilberedningsti-
den.

Reor i vaeskeholdige retter av og til og for ser-
vering.

Nar du varmer opp veesker, legg en skje i
koppen for & forbedre varmefordelingen og
unnga at det koker over. Skjeen ma ikke be-
rere ovnsrommet for & unnga gnister.

Ikke dekk til maten nar du bruker kombifunk-
sjonene til mikrobglgeovnen. Se Daglig bruk.

Ikke bruk mikrobglge- eller kombinerte mikro-
bglgefunksjoner hvis det ikke er mat i produk-
tet.

Tilbereding i mikrobglgeovn

Dekk til maten nar du tilbereder eller varmer
den opp. Stek uten lokk for & bevare skorpen.

Ikke still inn effekten eller tiden for hgyt for &
unnga at maten blir terr eller brent, eller at
det oppstar brann.

Ikke tilbered egg eller snegler med skallet,
det kan sprekke. Stikk hull pa eggeplommen
for du varmer opp et speilegg.

Stikk hull i mat med hud eller skall gjentatte
ganger for tilberedning.

Del grgnnsakene i jevnstore biter.



La maten sta i noen minutter etter tilbered-
ning for jevn varmefordeling.

Tining i mikrobglgeovn

Plasser frosne matvarer uten emballasje pa
en liten tallerken som er satt opp-ned, eller pa
et tinestativ eller et darslag av plast, slik at
vaesken kan renne av under tining

Fjern tinte biter etter hvert som de tiner.

Du kan bruke hgyere mikrobglgeeffekt for a
tilberede frukt og grennsaker uten tining.

Du far bedre resultater hvis du snur pa ma-
ten. Snu sensitive matvarer som kjgtt to gan-
ger under tining.

6.4 Egnede kokekar og materialer
for mikrobglgeovn

Bruk bare egnede kokekar og materialer i mi-
krobglgeovnen. Bruk tabellen nedenfor som
referanse.

Sjekk spesifikasjonene for kokekar/materiale/
matbeholder far bruk.

For andre spesifikke kokekar i mikrobglgeovn
som ikke er oppfgrt i denne tabellen, fglg pro-
dusentens instruksjoner.

Kokekar/materiale |'_i|E
1)

lldfast glass og porselen uten me-
talldeler

Ikke-ildfast glass og porselen uten
metalldekor

lldfast/frostsikkert glass og glas-
skeramikk

lldfast keramikk og steintgy uten
kvarts- eller metallkomponenter el-
ler metallholdig glasering

Keramikk, porselen eller steintay
som har uglassert bunn eller sma
hull, f.eks. pa handtaket

Varmebestandig plast opptil 200°C

Papp, kun papir

7. STELL OG RENGJQRING

7.1 Merknader om rengjgaring

* Bruk et rengjegringsmiddel for
metalloverflater.

=29
%,
v X X

VARVAD
X X X

Kokekar/materiale

Plastfolie

Plastfolie for mikrobglgeovn

Metallformer (f.eks. emalje, stgpe-

jern)

Kakeformer, svartlakkerte eller sili-

konbelagte X X X
Stekebrett X X X
Rist v vV

1) Kokekar og materialer gjelder ogsa funksjonene:
over- /undervarme + mikrobglge, grill + mikrobglge.
Se Daglig bruk Innstilling: assistert matlaging.

6.5 Effektinnstilling

Dataene nedenfor er kun veiledende.

800 - 1000 W

* Oppvarming av vaesker

600 - 700 W

«  Smakoke ris

» Tilberedning av grennsaker

« Popcorn

400 - 500 W

* Oppvarming av maltider i enkeltporsjoner

* Smakoking av gryteretter

»  Opptining og oppvarming av frosne
maltider

300 W

« Tilberedning/oppvarming av gmfintlige
matvarer

« Oppvarming av babymat

* Fortsatt tilberedning

100 - 200 W

» Tining av brad, frukt, kaker, bakverk, ost,
smar, kjett, og fisk

« Smelte sjokolade og smer

* Bruk det flytende avkalkingsmiddelet som
produsenten anbefaler for & fierne
kalksteinsrester.
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» |kke oppbevar mat i produktet i mer enn
20 minutter.

+ Ikke rengjer tilbehgret i en
oppvaskmaskin.

7.2 Fjerning av brettstigene
1. Pase at produktet er kaldt.

2. Trekk brettstigene forsiktig opp og ut av
det fremre festet.

3. Trekk stigene ut av den bakre sperren.

8. FEILSQOKING

Hvis du ikke greier a lase problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Du finner serviceinformasjon
pa typeskiltet, pa frontrammen. Det er synlig
nar du apner deren. lkke fiern typeskiltet.

Hvis displayet viser en feilkode som ikke star
i denne tabellen, ma du sla sikringene i huset
av og pa for & starte ovnen pa nytt. Hvis feil-
meldingen vises igjen, ta kontakt med et au-
torisert servicesenter.

Du kan ikke aktivere eller betjene produk-
tet. - Produktet er ikke koblet til en stremfor-
syning, eller det er feil tilkoblet.

9. ENERGIEFFEKTIVITET

9.1 Informasjonskrav i henhold til
(EU) nr. 2023/826

Stregmforbruk i standby-modus 0,8 W
Stremforbruk i nettverkstilkoblet 20W
standbymodus :
Maksimal tid som trengs for at utsty-

ret automatisk skal na gjeldende la- 20 min

veffektmodus

Produkt testet i henhold til: EN 50564, EN
63474.

For veiledning om hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlgse nettverkstilkoblin-
gen, referer til For farstegangs bruk.

9.2 Energisparingstips

* Hold dgren stengt under matlaging og
unnga a apne den ofte.

* Hold dgrpakningen ren og serg for at den
sitter godt pa plass.

» Bruk metall eller mgrke, ikke-reflekterende
kokekar (unntatt nar du bruker
mikrobglgefunksjoner).
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4. Sett hyllestattene tilbake til
utgangsposisjonen. Gjenta trinnene i
motsatt rekkefglge.

Hvis uttrekkbare skinner fglger med, ma hol-
derne peke forover.

7.3 Skifte lyspeere

Lampen kan bare skiftes ut av serviceperso-
nell. Kontakt ditt autoriserte servicesenter.

Produktet blir ikke varmt.

* Sperre er aktivert.
« Automatisk utkobling er aktivert.

Lampen virker ikke. - Lampen er utbrent.
Lampen ma byttes ut, kontakt et autorisert
servicesenter.

Displayet viser "00:00". - Det var et stram-
brudd. Angi tid pa dagen.

* Hopp over forvarming med mindre det er
ngdvendig.

* Ha feerrest mulig pauser mellom retter du
ovnssteker.

*  Om mulig, bruk tilberedningsfunksjoner
med varmluft for & spare strem (kun for
utvalgte modeller).

» Bruk restvarme for & holde maten varm.
Reduser produktets temperatur til minst 3
- 10 min fgr tilberedningen er over.

» Sla av lampen under matlaging med
mindre den ma veere pa.

» Baking med fukt(kun utvalgte modeller) -
denne funksjonen ble brukt til & overholde
krav til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014 ). Tester i henhold til: IEC/EN
60350-1. Stekeovnsdgren skal veere
lukket under tilberedning slik at funksjonen
ikke forstyrres, og ovnen er i drift med
hgyest mulig energieffektivitet. Lampen
slukkes automatisk nar du bruker denne
funksjonen. For noen modeller tar det 30
S.

» Sla av Wi-Fi for a spare energi nar det er
mulig. Se For forstegangs bruk.



* Automatisk av-funksjon - av avstengningstiden, ma du stille inn

sikkerhetsgrunner vil produktet sla seg av tilberedningstiden.
automatisk etter en viss tid hvis — 125t 30-115 °C
varmefunksjonen er aktiv og ingen _ 85t 120-195 °C
innstillinger endres. Hvis du har tenkt & _ 5:5 t: 200-245 °C

kjgre en ovnsfunksjon over en steketid — 3t 250 — maksimum °C

som overskrider den automatiske

10. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer merket med symbolet Ikke avhend produkter merket med symbolet

C/.\l). Legg emballasjen i relevante beholdere X med husholdningsavfallet. Returner pro-
for & resirkulere det. Bidra til & beskytte miljg- | duktet til ditt lokale resirkuleringsanlegg eller
et og menneskers helse ved & resirkulere av- | kontakt kommunen.

fall fra elektriske og elektroniske produkter.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las bifogade instruktioner
noga fore installation och an-
vandning av produkten. Till-
verkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller
andra skador som uppkommit
till foljd av felaktig installation
eller anvandning. Forvara all-
tid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for
framtida behov.

1.1 Sakerhet for barn och
personer med
funktionsnedsattning

* Denna produkt kan anvan-
das av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer
med nedsatt fysisk, senso-
risk eller mental férmaga,
samt personer med bristan-
de erfarenhet och kunskap
om de Overvakas eller in-
strueras om hur produkten
anvands pa ett sakert satt
och forstar de risker som ar
forknippade med anvand-
ningen. Barn under 8 ar el-
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ler personer med mycket
omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska
inte vistas i narheten av
produkten utan standig
uppsikt.

Barn ska hallas under upp-
sikt sa att de inte leker med
produkten och med mobila
enheter med appen.

Hall allt férpackningsmateri-
al utom rackhall fér barn
och kassera det pa ratt satt.
VARNING! Ugnen och at-
komliga delar blir mycket
varma under anvandning.
Hall barn och husdjur borta
under anvandning och me-
dan de svalnar.

Aktivera barnsakringen, om
sadan finns.

Barn far inte rengdra eller
underhalla produkten utan
tillsyn.

1.2 Allman sakerhet

Denna produkt ar endast
avsedd for tillagning.



Denna produkt ar avsedd
for enskilt hushallsbruk in-
omhus.

Produkten kan anvandas i
kontor, hotellrum, gastrum
och liknande boenden dar
sadan anvandning inte in-
nebar att genomsnittlig hus-
hallsforbrukning dverskrids.
Anvand inte produkten in-
nan den har installeras i
den inbyggda strukturen.
Bryt stromforsorjningen till
apparaten fére utférande av
underhall.

Om natsladden ar skadad
maste den bytas av tillver-
karen, tillverkarens auktori-
serade servicecenter eller
personer med motsvarande
utbildning, for att undvika
fara.

VARNING! Kontrollera att
produkten ar avstangd in-
nan du byter lampa for att
undvika risk for elektriska
stotar.

VARNING! Ugnen och at-
komliga delar blir mycket
varma under anvandning.
Var forsiktig sa att du inte
vidror varmeelementen el-
ler ugnsutrymmets ytor.
Anvand alltid ugnsvantar
vid ilaggning eller urtagning
av tillbehor eller ugnsfor-
mar.

Starta inte mikrovagsfunk-
tionen nar produkten ar tom
for att undvika ljusbagar.
Anvand inte metallbehallare
for mat och dryck vid tillag-
ning i mikrovagsugn om
inte tillverkaren anger det.
VARNING! Om dérren eller
dorrtatningarna ar skadade,
far inte produkten anvan-
das forran den har repare-
rats av en kvalificerad tek-
niker.

VARNING! Endast en kvali-
ficerad tekniker far utféra
service eller reparationer
som innebar att skydd mot
mikrovagsenergi tas bort.
VARNING! Varm inte vats-
kor eller livsmedel i slutna
behallare for att forhindra
explosioner.

Anvand endast redskap
som ar lampliga fér mikro-
vagsugnar.

Observera produkten nar
du varmer mat i plast- eller
pappersbehallare for att for-
hindra antandning.
Produkten ar avsedd for
uppvarmning av mat och
dryck. Torkning av mat eller
klader och uppvarmning av
varmekuddar, tofflor, svam-
par, fuktiga trasor och lik-
nande kan leda till skador,
antandning eller brand.
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* Om det kommer ut rok,
stang av eller dra ur kon-
takten till produkten och lat
luckan vara stangd for att
undvika lagor.

» Uppvarmning av drycker i
mikrovagsugn kan leda till
fordrdjd stotkokning. Var
forsiktig vid hantering av
behallaren.

« R&6r om eller skaka innehal-
let i nappflaskor och barn-
matsburkar och kontrollera
temperaturen fére konsum-
tion for att undvika brann-
skador.

* Varm inte agg med skal el-
ler hela hardkokta agg ef-
tersom de kan explodera,
aven efter att mikrovagsug-
nens uppvarmning ar klar.

» For att ta bort en ugnsstege
drar du forst ut stegen

2. SAKERHETSANVISNINGAR

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

Var forsiktig nar du flyttar produkten
eftersom den ar tung. Anvand
skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en séker och
ldmplig plats som uppfyller
installationskraven.
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framtill och sedan den bak-
re delen fran sidovaggen.
Satt tillbaka ugnsstegar i
omvand ordning.

Rengor produkten regel-
bundet och ta bort eventu-
ella matrester.

Anvand inte angrengorings-
medel fér att rengdra pro-
dukten.

Anvand inte skarpa rengor-
ingsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor
for att rengora luckans glas
for att undvika repor, vilka i
sin tur kan leda till att glaset
spricker.

Om inte produkten halls ren
kan det leda till att den in-
vandiga ytan férsamras, vil-
ket kan paverka produktens
livslangd och leda till farliga
situationer.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Innan du monterar produkten, ser du till att
den ligger rakt och att dérren 6ppnas utan
hinder.

Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.

2.2 Elanslutning

/N VARNING!

Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elanslutningar maste utféras av en
behdorig elektriker.

Se till att de varden som anges pa
produktdekalen éverensstammer med
natspanningen.



Produkten maste jordas. Anvand alltid ett
korrekt installerat stotsakert eluttag.
Anvand inte grenuttag eller
férlangningskablar.

Undvik att skada stickkontakten och
kabeln. Om byte behdvs maste det goras
av var auktoriserade serviceverkstad.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma nara produktens lucka eller
nischen nedanfor, speciellt inte nar den ar
igang eller om luckan ar het.

Stoétskydd for spanningsférande och
isolerade delar maste fastas ordentligt och
far inte kunna tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget endast i
slutet av installationen. Se till att du har
tillgang till stickkontakten efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om eluttaget
sitter 16st.

Koppla inte bort produkten genom att dra i
natsladden. Dra alltid i stickkontakten.
Anvand endast korrekta isoleringsenheter:
ledningsbrytare, sékringar (skruvsakringar
ska tas ut ur hallaren), jordfelsbrytare och
kontaktorer.

Elinstallationen maste ha en
isoleringsanordning som kopplar bort
produkten fran elnatet vid alla terminaler,
med en kontaktdppningsbredd pa minst 3
mm.

Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvand

/N VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstétar el-
ler explosion foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilationsdppningarna inte ar
blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Sténg av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du dppnar produktens
lucka under drift, eftersom varm luft och
brandfarliga blandningar fran
alkoholhaltiga ingredienser kan slappas ut.
Anvand inte produkten med vata hander
eller nér den kommer i kontakt med
vatten.

Tryck inte pa den 6ppna luckan.

Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Hall gnistor och 6ppen laga borta fran
produkten nar luckan ar éppen.

Placera inte brandfarliga produkter nara
produkten.

Dela inte ditt WiFi-l6senord.

Anvéand inte mikrovagsugnsfunktionen for
att forvarma ugnen.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

For att forhindra skador eller missfargning

pa emaljen:

— Placera inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsutrymmets botten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lamna inte fuktig disk och mat kvar i
produkten efter matlagning.

— Var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehor.

Missfargning av emalj eller rostfritt stal
paverkar inte produktens prestanda.
Anvand en djup form for saftiga kakor,
eftersom fruktsafter kan orsaka
permanenta flackar.

Anvand endast tillbehér som kommer med
produkten eller rekommenderas av
tillverkaren.

Laga alltid mat med luckan stangd.

Om produkten ar installerad bakom en
mobelpanel, sténg inte panelen under
anvandning eller férrén produkten har
svalnat helt for att férhindra varme- och
fuktskador.

Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsprodukter, sasom temperatur,
vibrationer och fuktighet, eller ar avsedda
att signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

Anvand endast lampor med samma
specifikationer.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

2.4 Underhall och rengoring

/N VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.
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» Stang av och koppla ur produkten innan
underhall.

+ Se till att produkten ar kall for att undvika
att glaset spricker. Om doérrens
glaspaneler ar skadade, kontaktar du ett
auktoriserat servicecenter for byte.

» Rengor och torka produkten, dess halrum
och tillbehdr efter varje anvandning for att
forhindra angkondensation, korrosion och
ytférsamring.

» Kontrollera produkten regelbundet for
tecken pa férsamring som kan gora den
olamplig for kontakt med livsmedel, till
exempel sprickor, blasor, delaminering,
krympning, klibbighet, korrosion eller
andra synliga férandringar i konsistens
eller utseende. Folj rengérings- och
skotselinstruktionerna for att forhindra
forsamring.

» Fett och matrester som ldmnas kvar i
produkten kan orsaka brand och ljusbagar
nar mikrovagsugnen ar igang.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

LI

O 0

ey

==

Kontrollpanel

Funktionsvred for tillagningsfunktioner
Display

Installningsvred

Varmeelement

Mikrovagsgenerator

Lampa

Flakt

Ugnsstege, borttagbar

Hyllplaceringar

E

zmﬁma
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¢ Anvand en mikrofiberduk, varmt vatten
och neutrala rengdringsmedel for att
rengora produkten och tillbehéren. Anvand
inte slipande produkter, tvattsvampar,
|I6sningsmedel, vassa foremal eller
metallféremal.

* FOlj sékerhetsanvisningarna pa
forpackningen nar du anvander en
ugnsspray.

2.5 Avfallshantering

/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning fore-
ligger.

« Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

+ Koppla bort produkten fran elnatet. Kapa
sedan av och kassera elkabeln.

3.2 Kontrollpanel

QD Tryck pa for att stalla in timerfunktio-

ner.

P Tryck for att stélla in: Snabb uppvarm-
ning

B Tryck for att sla pa och stanga av

ugnslampan.

WATT Tryck for att stalla in: Mikrovagseffekt.

OK Tryck pa for att bekréfta ditt val.

Indikeringar pa displayen

Produkten ar last.

Undermeny: Tillagningshjalp.

G| X | D

Undermeny: Instaliningar

Funktionen for mikrovagsugn ar akti-
verad.

fi

Tidur ar aktiverad.

DI D

Tillagningstid ar aktiverad.

)
4
o
B

@

Tidsfordrojd start ar aktiverad.




Upptimer ar aktiverad.

DIRC;

WiFi &r aktiverad.

Fjarrstyrning ar aktiverad.

vD)

Forloppsindikator — indikerar visuellt
nar produkten nar den installda tem-
peraturen eller nar tillagningstiden ar
slut.

4. FORE FORSTA ANVANDNING

4.1 Stalla in tid

Nar du ansluter produkten till eluttaget forsta
gangen, vanta tills displayen visar: "00:00"
eller "12:00" (beroende pa modell).

1. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
tiden.

2. Tryck pa OK.

4.2 Initial forvarmning och

rengoring

1. Forvarm den tomma produkten for att ta
bort eventuell lukt. Ventilera rummet.

2. Tabort alla tillbehér och ugnsstegarna.

3. Stall in varje funktion pa maximal
temperatur och Iat produkten vara igang

under angivna tider: = 1t, 15 min,
15 min. Se Daglig anvandning

4. Stang av produkten och Iat den svalna.

5. Rengo6r med en mikrofiberduk, varmt
vatten och ett milt rengéringsmedel. Byt
ut tillbehdr och ugnsstegar.

4.3 Tradl6s anslutning

For att ansluta produkten behéver du:

» Tradlést natverk med internetanslutning.
» Mobil enhet ansluten till ditt tradldsa nét-
verk.

1. For att ladda ner appen, skanna QR-
koden som finns pa baksidan av
anvandarhandboken. Du kan ocksa ladda
ner appen direkt fran App Store.

2. Foljinstruktionerna i appen.

For att sla pa ugnen:
1. Tryck pa vreden. Vreden hoppar ut
(endast utvalda modeller).

2. Valj en tillagningsfunktion genom att vrida
pa funktionsvredet.

3. Vrid kontrollvredet for att justera
installningarna.

Stang av produkten genom att vrida vredet
for tillagningsfunktioner till avstangt lage 0.

3. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
vélja =,
4. Vrid pa kontrollvredet for att valja @’ /

WiFi. Sl& pa eller stang av den. Se Daglig
anvandning, Andra: Installningar.

WiFi &r aktiverad som standard. Se Energief-
fektivitet, Energibesparande tips.

® Av sikerhetsskal stangs fjarrstyrningen
av automatiskt efter 24 t. Upprepa onboard-
ing om det behovs.

2.4 GHz WLAN
Frekvens

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protokoll 802.11g/in OFDM
Max. effekt  EIRP < 20 dBm (100 mW )
WiFi-modul  NIUS-50

4.4 Programvarulicenser

Programvaran i den har produkten innehaller
komponenter som baseras pa fri och 6ppen
kallkod. Electrolux bekraftar bidragen fran ge-
menskaperna for ppen programvara och ro-
botik till utvecklingsprojektet.

For att komma at kallkoden fér dessa kost-
nadsfria programvarukomponenter med 6p-
pen kallkod vars licensvillkor kraver publicer-
ing, samt for att se fullstandig upphovsrattsin-
formation och tilldampliga licensvillkor, besok:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(mapp NIUS).
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5. DAGLIG ANVANDNING

5.1 Tillagningsfunktioner
Standardtillagningsfunktioner

Tillagning med varmluft: JAmn bak-
ning, morhet, torkning

0 Over-/undervirme: Traditionell bak-
ning

Pizzal/Paj: Pizza

Varmluftsgrillning: Steka och bryna
kott

Mikrovagsugnsfunktioner

=1 Upptining: Upptining av olika typer av
= mat, effektintervall: 100-200 W

Ateruppvarmning: Varma upp fardigla-
gade ratter, effektintervall: 300-700 W

El Mikrovagsugn: Effektomrade for upp-
varmning och tillagning: 100-1000 W

Mikrovagsugnens kombifunktioner

_ Grill + Flakt + Mikro: Grilla stora bitar,
¥ tillaga graténger, effektintervall: 100~
400 W.

@E Tillagning med varmluft + mikro:
Ugnsbaka, effektintervall: 100-400 W.

Lampan kan slockna automatiskt vid en tem-
peratur under 80 °C under vissa ugnsfunktio-
ner.

Det finns ytterligare tillagningsfunktioner till-
gangliga under Tillagningshjalp. Se Daglig
anvandning, undermeny: Tillagningshjalp.

5.2 Installning:
Tillagningsfunktioner

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
vélja en varmefunktion.

2. Vrid pa kontrollvredet for att justera
temperaturen.

3. Tryck pa OK.

H» Snabbuppvarmning - tryck och hall ned
for att forkorta uppvarmningstiden. Det ar till-

gangligt for vissa tillagningsfunktioner. Flak-
ten kan slas pa automatiskt.

5.3 Timer

1. Vrid vreden for att valja
uppvarmningsfunktion och vid behov
stélla in temperaturen.

2. Tryck pa O tills displayen visar 6nskad
timerfunktion:

Q Tidur: Stall in en nedrékning. Nar den in-
stallda tiden har gatt ges en ljudsignal.

% Tillagningstid". Stéll in en nedrékning.

Nar timern gar ut hors signalen och tillagning-

en upphor.

& Tidsfordrojd start?). For att fordroja tillag-

ningens start- och/eller avslutningstid.

3. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
tiden.

4. Tryck pa OK,

Nar tiden &r slut trycker du pa OK och
vrider vid behov vreden till avstangt lage.

5.4 Installning:
Mikrovagsugnsfunktioner/
Mikrovagsugnens kombifunktioner
Kombinerade mikrovagsfuntioner inkluderar
bade standardvarmefunktion och mikrova-
gor for kortare tillagningstid och battre tillag-
ningsresultat.

1. Ta bort alla tillbehor, forutom gallret.

2. Placera maten i produkten.

3. Valj tillagningsfunktion genom att vrida pa
funktionsvredet.

Mikrovagsugnsfunktioner: Displayen visar till-
agningstid och mikrovagseffekt.
Mikrovagsugnens kombifunktioner. Displayen
visar temperatur och mikrovagseffekt.

4. Tryck pa OK for att bdrja med
standardinstéllningarna.

5. Vrid pa kontrollvredet for att justera
varaktighet/temperatur. Tryck pa OK.

1) Den har funktionen ar endast tillganglig for Tillagning med varmluft, Over-/Jundervarme, Varmluftsgrillning, Piz-
za/Paj, Grill + Flakt + Mikro, Tillagning med varmluft + mikro.

2) Den har funktionen &r endast tillganglig for: Tillagning med varmluft, Over-/undervérme, Varmluftsgrillning,

Pizza/Paj.
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6. Tryck pa WATT och vrid pa
kontrollvredet for att andra

mikrovagseffekt. Tryck pa OK.
Du kan justera installningarna under tillag-
ningen.
Om du 6ppnar luckan avbryts funktionen for
mikrovagsugnen. Stang luckan for att starta

den igen. Tryck pa OK.

5.5 Ga in pa: Meny =

Oppna menyn for att komma at ytterligare till-
agningsfunktioner, ratter med tillagningshjalp
och installningar.

1. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner till

=

Displayen visar % @
2. Vrid pa kontrollvredet och valj ikonen for
att 6ppna undermenyn. Tryck pa OK,

5.6 Installning: Tillagningshjalp ¥
Undermenyn Tillagningshjalp bestar av en
uppsattning tillagningsfunktioner och program
som ar utformade for sarskilda ratter. Under-
menyn Program inleds med en passande in-
stallning. Du kan justera tiden, temperaturen
och om mgjligt mikrovagseffekten under till-
agningen.

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till f

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja %
Tryck pa OK.

3. Vrid pa kontrollvredet for att valja en
funktion (F1 - F...) eller en matratt (P1 -

P...). Tryck pa OK.

4. Vrid pa kontrollvredet for att justera
vikten. Tillval ar tillgangligt for utvalda

matratter. Tryck pa OK.
5. Placera maten inuti produkten. Tryck pa
OK,

6. Nar funktionen har avslutats, kontrollera
om maten ar klar. Utbka tillagningstiden
om det behovs.

Undermeny: Tillagningshjalp

Displayen visar F och ett antal funktioner
som du kan kontrollera i tabellen.

Undervarme: For bakning av kakor
F2 med knaprig botten och for konserver-
ing av livsmedel.

Fryst mat: For tillagning av krispig
F3 snabbmat, som pommes frites, potati-
sklyftor eller varrullar.

Over-/undervarme + Mikro: Baka och

F4 grilla pa en ugnsniva. Funktionen med
mikrovags-boost, effektintervall: 100-
400 W.

Grill + Mikro: Grilla och bryna mat pa
F5 en hyliniva. Funktionen med mikro-
vags-boost, effektintervall: 100400 W.

Teckenforklaring

Viktjustering ar tillganglig.

Funktion med mikrovagseffekt. Anvand
ett tillbeh6ér som kan anvandas i mikro-
vagsugn.

Forvarm ugnen innan du bérjar laga
mat.

O &E| |

Ugnsniva. Se Produktbeskrivning

Displayen visar P och ett antal matratter som
du kan kontrollera i tabellen.

P1 Rostbiff, rare 1000 - 1500 g, 4 - 6

Rostbiff cm tjock
P2 oot Me ] 4 pakplat
Stek kottet i nagra mi-
p Rostbiff, well nuter i en het stekpan-
3 done na. Sétt in i ugnen.
Biff, medium. 150 — 300 g per bit, 3
cm tjocka

P4 [=] 2, bakplat
Stek kottet i nagra minuter i en het
stekpanna. Sétt in i ugnen.

Notstek/braserad (entrecote, fransys-
ka), 1500 — 2000 g

P5 |:| E| 2, stekfat pa galler
Stek kottet i nagra minuter i en het
stekpanna. Tillsatt vatska. Satt in i ug-
nen.

Rostbiff,
rare?)

P6 1000 - 1500 g, 4 - 6

cm tjock
py Rostoiff,me- [-] 4 bakplat
dium Stek kottet i nagra mi-

F1 Grill: For grilining av tunnskurna styck-
en och brodrostning.

nuter i en het stekpan-

Rostbiff, well 5 “Satt in i ugnen.

P8 done "
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P9

Filé, rare? 800 -1000g, 5-6 cm

P10

tjock

(= 2, bakplat
Stek kottet i nagra mi-

Filé, medium
1)

P11

nuter i en het stekpan-

Filé, well- lenh
na. Satt in i ugnen.

done®

P22

Anka, hel, 1500 - 2500 g

O 1, bakplat
Vand kéttet efter halva tillagningstiden.

P12

Kalvkottstek (t.ex. bog), 800 — 1500
g, 5 -6 cm tjock

1, keramik- eller glasgryta pa
galler
Stek kottet i nagra minuter i en het
stekpanna. Tillsatt vatska. Satt in i ug-
nen.

P23 [

Gas, brost, 350 - 500 g

1, keramik- eller glasgryta pa gal-
ler

P24

Kottfarslimpa, 1000 — 1500 g
1, brédform pa galler

P25

Kottfarslimpa, Leberkadse, 750 —
1000 g

= 1, brédform pa galler

P13

Flaskstek (t.ex. hals eller bog), 1500 —
2000 g

@ E] 1, keramik- eller glasgryta pa
galler

P26

Fisk, hel, grillad, 500 — 1000 g per
fisk

(= 1, bakplat

P14 [

Pulled pork, 1500 - 2000 g "

1, keramik- eller glasgryta pa gal-
ler

P27 [ [

Fiskfilé, 150 - 300 g

2, keramik- eller glasgryta pa
galler

P15

Flaskkarré, farsk, 1000 — 1500 g, 6 -
7 cm tjock

E 1, keramik- eller glasgryta pa gal-
ler

Stek kottet i nagra minuter i en het
stekpanna. Sétt in i ugnen.

P28

Cheesecake, 2000 - 3000 g
(=2 bakplat

P29

Appelkaka, tickt, 1000 - 1500 g
E 2, pajform pa galler

P16

Revbensspijall, 2000 - 3000 g, an-
vand raa, 2 - 3 cm tunna

(=] 2, bakplat

P30

Appeltarte, 1000 - 1500 g
2, tartform pa galler

P17

Lammfiol med ben, 500 - 1000 g, 7 —
9 cm tjock

E 1, keramik- eller glasgryta pa gal-
ler

Stek kottet i nagra minuter i en het
stekpanna. Tillsatt vatska. Satt in i ug-
nen.

P31

Appelpaj, 1000 - 1200 g
1, pajform pa galler

P32

Brownies, 1000 g deg
E] 2, grytform pa galler

P33

Muffins, 10 till 20 stycken
(3] H 2, bakplat

P18

Kyckling, hel, 1000 — 1400 g

1, galler med tallrik placerad
direkt i mitten av ugnsutrymmet
Placera kycklingen direkt pa gallret
med brostsidan nedat. Efter 30 min,
vand upp och ner pa kycklingen.

P34

Sockerkaka, 1000 g deg
1 brodform pa galler

P35

Bakad potatis, 1000 g farska potatisar
2, bakplat

P19

Kyckling, halv, 500 - 800 g
1, bakplat

P36

Klyftor, 750 — 1000 g ra potatis

(5] [5] 2, bakplat tackt med bakplat-
spapper

P20

Kycklingbrost, 180 — 250 g per styck

2, grytform pa galler
Stek kottet i nagra minuter i en het
stekpanna. Sétt in i ugnen.

P37 [

Grillade gronsaker, 1000 — 1500 g

1, bakplat tackt med bakplatspap-
per

P21

Kycklinglar, farska, 250 — 350 g
(=] 1, bakplat

P38

Kroketter (frysta), 500 — 750 g

2, bakplat tackt med bakplat-
spapper
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Pommes frites (frysta), 750 g

P39 (8] [ 2, bakplat tickt med bakplat-
spapper

Lasagne med torra pastaplattor, 1000
P40 —15009
% E‘ 1, grytform pa galler

Potatisgrating (ra potatis), 1000 —
P41 15009
|%| E‘ 1, grytform pa galler

Farsk pizza, tunn botten

P42 %] [=] 1, bakplat tackt med bakplat-
spapper

Farsk pizza, tjock botten

P43 4] [=] 1, bakplat tackt med bakplat-
spapper

Quiche lorraine, 4,5 cm tjock

Pa4 1, springform pé galler
Baguette/Ciabatta/Vitt brod, 600 —
P45 800 g farsk deg
(1] [=] 2, bakplat tackt med bakplat-
spapper
Fullkornsbréd/Ragbrod/Morkt brod,
P46 1000 g farsk deg
(4] & 1, bakplat tackt med bakplat-
spapper
1) Lagtemperaturtillag-
ning.

5.7 Andra: Instillningar &

=

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner till =.

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja {03,
Tryck pa OK.

3. Vrid kontrollvredet fér att valja installning.

Tryck pa OK.

4. Vrid pa kontrollvredet for att justera
vardet. Tryck pa OK.

5. Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner
till Meny.

Undermeny: Installningar

Instéllning Varde

01 Klockslag Andra

Ljusstyrka for dis-
02 play 1-5

Instéllning Varde
03 Knappljud ; " |Fj)ll.l% gv_ Klick,
04 Ljudsignal volym 1-4
05 Upptimer Pa/Av
06 Latt Pa/Av
07 Snabbuppvarmning Pa/Av
08 WiFi Pa/Av
09 ﬁ\ilrj]tgomatisk fjarrstyr- Pa/Av
10 GI6m natverk Ja/Nej
11 Demolage éﬁg\éeringskod:
12 Programversion Kontrollera
43 Aterstdll allainstall- o

ningar

5.8 Knapplas (&

Funktionen forhindrar att ugnsfunktionen and-
ras oavsiktligt.

Om den aktiveras nar produkten ar i bruk la-
ser den kontrollpanelen, sa att de aktuella till-
agningsinstéllningarna inte avbryts.

Om den ar aktiverad nar produkten ar av-
stangd ser den till att halla kontrollpanelen
last, vilket forhindrar att produkten slas pa
oavsiktligt.

O OK _ hall intryckt for att sla pa och av
funktionen.

En ljudsignal hors. &- blinkar 3 ganger nar
|aset aktiveras.

5.9 Tillbehor

de pa modell. Skanna QR-
o' koden for att se hur du an-
¢ vander tillbeh6ér som medfol-
udr  jer din produkt. Du kan be-
1 stalla extra tillbehor separat.
Kontakta din lokala aterfor-
séljare fér mer information.

Anvand endast lampliga kokkarl och material.
Se Rad och tips, Lampliga kokkarl och mate-
rial for mikrovagsugn.

En liten inbuktning upptill 6kar sakerheten
och ger ett tippskydd. Kanten runt hyllan
hindrar att kokkarl glider av.
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For in tillbehoret (galler/plat) mellan produk-
tens ugnsstegarnas ledskenor. Kontrollera att
hyllan ligger an mot baksidan av ugnens insi-
da och att fotterna pekar nedat.

6. RAD OCH TIPS

6.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska véljas be-
ror pa recept och ingrediensernas kvalitet och
mangd. Om du inte kan hitta installningarna
for ett visst recept, leta efter ett liknande.

Tillagnings- och bakningsprocesser passar
endast for en niva.

Rakna hyllnivaerna nedifran, fran ugnens bot-
ten.

Symbolerna som anvands i tabellerna:

.g. Typ av mat
Tillagningsfunktion
°C Temperatur

N\

3
]

Mikrovagseffekt (W)

Ugnsniva

Tillagningstid (min)

©O[ M|«

Ytterligare information

6.2 Information for testinstitut

Bakning pa en ugnsniva
Tester enligt EN 60350-1, IEC 60350-1.

B B C O ®

Smakakor, 20 st/plat

18 -28 12

O 2 150

58 SVENSKA

Om platen har en lutning, placera den mot
den bakre delen av ugnens insida.

Om gallret har ett steg, placera det mot fram-
re delen av ugnens insida.

Om det finns en inskription pa tillbehoret, sa-
kerstall att det ar vant mot dig.

Om du anvander en plat med hal placerar du

platen/pannan under for att samla upp drop-
pande vatskor.

= °C D ®

2 150 18-28 1) 2)
Fettfria kex

O 1 170  25-35 3)2)

1 170  28-38 3)2)
Mérdegskakor, kex

O 2 140 28-38 1)2)

2 140 25-35 1)2)
Appelpaj

O 1 170  65-75 3) 4)

1 170  57-67 3) 4)
Rostat brod

F1 2 230 7-12 3)2)5)

1) Anvand bakplaten med den sluttande dnden mot
baksidan pa ugnens insida. Den maste vidrora flak-
tens kapa.

2) Forvarm produkten tills den instéllda temperaturen
har uppnatts. Anvand inte funktionen Snabbupp-
varmning.

3) Anvand gallret.

4) 2 formar placerade diagonalt (@ 20 cm). Den hog-
ra ska placeras langre fram an den vanstra.

5) Enligt IEC 60350-1:2016 och IEC 60350-1:2023.



Funktioner for mikrovagsugn och
mikrovagsugn med kombinerade
funktioner

Tester enligt EN 60705, IEC 60705.

H &« C O ®

B B & C O O

@ 1|08

3 - 200 11-13 1)3)
3 - 190 10-12 1) 3)
Kyckling
1 - 200 65-75 14
Popcorn

- 700 - 3-4 5) 6)

(1)

Maltider pa tallrik, kylda (1 portion)

(1)

1 500 - 7-9 7)8)9)

Vatskor i nappflaskor

= - 1000 - 0,5 10)

Sockerkaka

= 1 50 - g-10 12
Kéttfarslimpa

&= 1 300 - 30-35 123
Ugnsomelett

= 1 400 - 18-23 14
Upptining av kéttfars (500 g)

= 1 200 - 7-8 1)5)
Mjuk kaka

Lasagne, fryst (400 g)

F4 1 200 170 22-27 1)4)

Potatisgratang

B 1 100 210 23-28 D1

B 1 200 180 35-40 16

Lasagne, fryst (600 g)

F4 1 200 190 48-53 7) 1)

Kyckling (1100 g)

Fryst pizza

En 200 30
1 200 1)7)
- 18-23

F4 1 200 210 12-16 7) 1)

1) Anvand gallret. Den maste vidrora flaktens kapa.
2) vand ett halvt varv efter halva tiden.

3) Anvand lamplig plastfolie for MW under tillagning-
en. Stick flera hal i plastfolien innan du tillagar ma-
ten.

4) Vand inte maten under tillagningen.

5) vand kaéttet upp och ner éver den langsta sidan,
en gang efter 1/3 samt en andra gang efter 2/3 av
den forflutna tillagningstiden.

6) Vrid ett kvarts varv efter halva tillagningstiden.

7) Placera en tallrik pa ugnsbotten. Placera kyckling-
en direkt pa gallret med brostsidan nedat. Efter 30
min vander du kycklingen upp och ner och andrar
tillagningsfunktionen till Varmluftsgrillning .

Fler recept
E & ¢ @ ®
Maranger
B 2 - 100 90-180 123
2 - 100 90-180 123
Scones

1) Placera bakplaten med lutningen mot den bakre
delen av ugnens insida.

2) Anvand bakplatspapper.

3) Forvarm produkten tills den instéllda temperaturen
har uppnatts. Anvand inte funktionen Snabbupp-
varmning.

4) Placera kycklingen med bréstsidan nedat. Vand
den upp och ner efter halva tillagningstiden.

5) Anvand en platt keramikplatta pa ugnsutrymmets
botten.

6) Pasen ska tas ut ur ugnen nar karnorna slutar
poppa.

7) Anvand gallret. Den maste vidrora flaktens kapa.
8) Tack éver maten med ett plastlock for mikrovag-
sugn

9) vand ett halvt varv efter halva tiden.

10) placera flaskan i mitten av halrummet utan att
anvanda nagra tillbehor.

1) vand inte maten under tillagningen.

6.3 Rekommendationer for
mikrovagsugnen

Placera maten mitt pa gallret. Anvand den
forsta ugnsnivan.

Vand eller rér om maten halvvags genom till-
agningen.
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Ror om flytande ratter da och da samt fore
servering.

Nar du varmer vatskor ska du placera en
sked i koppen for att forbattra varmefordel-
ningen och férhindra att den kokar over. Ske-
den far inte vidrora ugnens insida, annars kan
det uppsta gnistor.

T&ck inte 6ver mat nér du anvander kombi-
funktioner for mikrovagsugnen. Se Daglig an-
vandning

Anvand inte mikrovagsugn eller kombinerad
mikrovagsugn utan mat inuti produkten.

Tillagning i mikrovagsugnen
Téack éver maten vid tillagning eller uppvarm-

ning. Tillaga maten utan lock om en knaprig
skorpa Onskas.

Stall inte in effekten eller tiden for hogt for att
undvika att maten torkas ut, branns vid eller
fattar eld.

Koka inte &gg eller sniglar med skal. De kan
spricka. Stick hal i aggulan innan du varmer
upp stekta &gg.

Stick ett antal hal i mat med skinn eller skal
fore tillagning.
Skar gronsaker i jamnstora bitar.

Lat maten sta i nagra minuter efter tillagning-
en for jamn varmefordelning.

Upptining i mikrovagsugn
Placera det frysta livsmedlet utan férpackning
pa en liten, upp-och-nervand tallrik med en

behallare under, eller pa ett upptiningsstall el-
ler en plastsil, sa att vatska kan rinna av

Ta bort upptinade bitar allt eftersom de tinar.
Du kan anvanda en hégre mikrovagseffekt for
att tillaga frukt och grénsaker utan att tina
dem.

Vandning forbattrar resultaten. Vand kansliga
livsmedel som koétt tva ganger under uppti-
ningen.

6.4 Lampliga kokkarl och material
for mikrovagsugn

For mikrovagsugnen far man endast anvanda

lampliga karl och material. Se tabellen nedan
som referens.

Kontrollera specifikationerna for kokkarl/
material/tillagningskarl fére anvandning.

For andra, specifika mikrovagskarl som inte
anges i denna tabell, folj tillverkarens instruk-
tioner.
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Kokkarl/material ET‘

Ugnsfast glas och porslin utan me-
talldelar

Glas och porslin som inte tal ugn,
utan metalldekorationer

Ugnsfast/frystaligt glas och glaske-
ramik

Ugnsfast keramik och lergods utan
kvarts- eller metallkomponenter el-
ler metallhaltig glasyr

Keramik, porslin och lergods med
oglaserad botten eller med sma
hal, t.ex. pa handtagen

X X X

Varmebestandig plast upp till
200 °C

VARVAD

v X X

Kartong, endast papper

vV X X

Plastfolie

vV Vv X

Plastfolie till mikrovagsugn

Stekkarl av metall (t. ex. emalj, gju-
tjarn)

X X X

Bakformar, svartlack eller silikon-

X X X

belagd
Bakplat X X X
Galler \/ \/ \/

1) Koksredskap och material galler aven for funktio-
nerna: Over-/undervarme + mikro, Grill + mikro. Se
"Daglig anvandning, Instéllningar: Tillagningshjalp.

6.5 Effektinstallningar

Uppgifterna nedan ar endast riktvarden.

800-1000 W

* Varma upp vatskor

600-700 W

» Sjudaris

« Tillaga gronsaker

* Popcorn

400-500 W

* Varma matréatter pa en tallrik

« Sjuda grytratter

« Tina och varma frysta fardigratter

300 W

« Tillaga/varma kansliga livsmedel

* Varma barnmat
« Fortsatta tillagningen



100-200 W

* Upptining av brdd, frukt och kakor,
bakverk, ost, smor, kott och fisk

* Smalta choklad och smor

7. UNDERHALL OCH RENGORING

7.1 Anvisning for rengoring

* Anvand en rengoringslosning avsedd for
rengodring av metallytor.

» Anvand det flytande avkalkningsmedel
som rekommenderas av tillverkaren for att
ta bort kalkrester.

» Forvara inte mat i produkten langre tid én
20 minuter.

* Rengdring inte tillbehdren i en diskmaskin.

7.2 Ta bort ugnsstegarna
1. Se till att ugnen ar kall.

8. FELSOKNING

Kontakta din aterforsaljare eller en auktorise-
rad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa
felet. Serviceinformation finns pa typplaten,
som ar placerad pa den framre ramen. Den
ar synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
typplaten.

Om displayen visar en felkod som inte finns i
den har tabellen, sla av sakringen och sla pa
den igen for att starta om ugnen. Om felko-
den aterkommer, kontakta en auktoriserad
serviceverkstad.

Du kan inte aktivera eller anvanda produk-
ten. — Produkten &r inte ansluten till ett elut-
tag eller ar felaktigt ansluten.

9. ENERGIEFFEKTIVITET

9.1 Informationskrav enligt (EU) nr
2023/826

Effektforbrukning i vilolage 0,8 W
Effektforbrukning i natverkstandbyla- 20W
ge ’
Maxtiden som kravs for att utrust-

ningen automatiskt ska uppna det 20 min

lampliga stréomsparlaget

Produkten har testats enligt: EN 50564, EN
63474.

2. Dra forsiktigt ugnsstegen uppat och ut ur
den framre upphangningen.

3. Dra ur stoden fran de bakre hakarna.

4. Satt tillbaka hyllstoden till utgangslaget.
Upprepa stegen i omvand ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste lasstif-
ten peka framat.

7.3 Byte av LED-lampa

Endast servicepersonal far byta ut lampan.
Kontakta ditt auktoriserade servicecenter.

Ugnen varms inte upp.

* Knapplas ar aktiverad.
« Automatisk avstangning ar aktiverad.

Lampan fungerar inte. — Lampan ar trasig.
Lampan maste bytas ut. Kontakta ett auktori-
serat servicecenter.

Displayen visar "00:00". — Det har varit stro-
mavbrott. Stall in klockan.

Se Fore forsta anvandning for vagledning om
hur du aktiverar och inaktiverar den tradlésa
natverksanslutningen.

9.2 Energibesparande tips

« Hall luckan stédngd under tillagningen och
undvik att 6ppna den for ofta.

« Hall luckans tatningslist ren och
kontrollera att den sitter ratt och ordentligt
fast.

* Anvand metall eller morka, icke-
reflekterande kdksredskap (endast nér du
anvander en icke-mikrovagsfunktion).

» Hoppa 6ver forvarmning om det inte
behdvs.
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* Minimera pauserna mellan tillagning av
flera ratter.

* Anvand om mdjligt varmluftsfunktionen for
att spara energi (endast utvalda modeller).

» Anvand restvarme for att halla maten
varm. Sank produktens temperatur till
minst 3 - 10 min innan matlagningen ar
klar.

» Slack belysningen under tillagning om den
inte behdvs.

» Bakning med fukt (endast utvalda
modeller) — den har funktionen anvandes
for att uppfylla kraven pa
energieffektivitetsklass och ekodesign
(enligt EU 65/2014 och EU 66/2014).
Tester enligt IEC/EN 60350-1. Ugnsluckan
ska vara stangd under tillagningen sa att
funktionen inte avbryts och ugnen
fungerar med hdgsta mojliga

10. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen &5, Atervinn
forpackningen i ratt atervinningsbehallare. Bi-
dra till att skydda var miljé och var halsa ge-
nom att atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska apparater. Slang inte produkter
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energieffektivitet. Nar du anvander den
har funktionen slacks lampan automatiskt.
| vissa modeller tar det 30 sek.
« Stang av Wi-Fi nar det ar majligt for att
spara energi. Se Fore forsta anvandning
* Automatisk avstéangning — av
sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen ar aktiv och inga
installningar andras. Stall in
tillagningstiden om du ténker kéra en
tillagningsfunktion som pagar langre an
den automatiska avstéangningstiden.
- 12,5t:30-115°C
- 8,5t:120-195°C
- 5,5t:200-245 °C
— 31250 - max. °C

som ar markta med symbolen :E med hus-
hallsavfallet. Ldmna in produkten pa narmas-
te atervinningsstation eller kontakta kommu-
nen.
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